12,
Bacién

450
5.80

ENTRANTES Entrnt / Entrée / Vorspeise
Ensaladilla Rusa > ©©©

Russian salad / Salade russe / Russis cher salat
Plato cogollos con ajos @

Heart of letuce with garlic

Coeur de laitue avec de I'ail

Herz von kopfsalat mit knoblauch

Plato cogollos con anchoas & ©
Heart of letuce with anchovies

Coeur de laitue avec des anchois

Herz von Kopfsalat mit anchovis

Plato tomate con ajo

Tomatos's salade with garlic

Salade de tomate avec de I'ail

Salat von tomate mit knoblauch

Plato tomate ventresca de atin ©
Tomatos's salade with tuna belly

Salade de tomate avec de ventre de thon
Salat von tomate mit thunfisch bauch
Ensalada mixta ©©©

Mixed salade

Salade mixte

Abwechslungsreich salat

Ensalada de pimientos @

Pepper’s salade

Salade de piments

Salat von paprikaschote

Espérragos dos salsas O © @
Aspparagus with two sauces

Asperge avec deux sauces

Spargel mit zwei soBe

Berenjenas fritas

Aubergine

Aubergine

Aubergine

Huevos con patatas y pilpil @ ©© @
Fried eggs with potatoes and pilpil
Pommes de terre,ceufs sur le plat et pilpil
Spiegeleir mit kartoffein pilpil

Huevos con patatas

Fried eggs with potatoes

Pommes de terre ceufs sur le plat
Spiegeleir mit kartoffein

Plato de patatas fritas @

Fried potatoes

Les frites

Kartoffein frites

Huevos con patatas y jamén @
Fried eggs with potatoes and ham
Pommes de terre, ceufs sur le plat et jambon
Spiegeleier mit kartoffein und schinken
Matrimonio ® ©

Tomate, boquerones en vinagre y anchoas
Pulpo a la gallega

Octopus “a la gallega”

Poulpe “a la gallega”

Krake “a la gallega”

Boquerones en vinagre © ©
Anchovies on viniegra

Anchois au vinaigre

Sardelle in essig

Gazpacho andaluz > @

Andalusian Gazpacho

Gazpacho anadalou

Andalusisch gazpacho

Anchoas © @

Anchovies / Anchois / Sardellen

11.50

3.50

6.00

4.50

8.50

4.00

1.50

4.00

7.50

8.50

3.50

5.50

12.00

3.50

3.00

12.00

2.50 und
13.60

11.50

3.70

2.00 und

SOPAS Y ARROCES Soup & Paella / Soupes & Paella / Suppe & Paella
Sopa de marisco ( En temporada) @@ @ 6.00

Seafood soup

Soupe de fruits de mere

Suppe von Meeresfrucht

Sopa de picadillo ( En temporada )& ©
Vegetables hash soup

Soupe Julienne

Suppe von kleingehackte

Paella mixta ( Minimo dos personas ) '©©0O
Paella / Paglla / Paella ( 2P and more )@ @ © @

CARNES 1zt / Viandes / Fisisch

Chuleta de cerdo con patatas O @
Pork chop wtih fried potatoes

Cote avec des frites

Kotelett mit Pommes frites

Filete de temera con patatas © @
Steak with fried potatoes

Bifteck avec des frites

Filet mit pommes frites

Entrecot de temera con patatas O @
Entrecot with fried potatoes

Entrecote avec des frites

Entrecote mit pommes frites

Entrecot de temera a la pimienta @ @© © @
Entrecot with pepper sauce

Entrecot au sauce de poivre

Entrecot mit pfeffer soBe

IIMHISCOS Seafood / Fruits de mer / Meeresfrucht
Almejas (Racién ) @

Shellfish / Coquilles / Vnusmuschel

Coquinas ( Racion ) @

Coquinas / Coquinas / Coquinas

Navajas ( Racin )

Navajas / Navajas / Schwertmuschel

Peregrinas - Vieiras ( Unidad )

Edible mollusk / Coquille Saint-Jacques / Kammuschel
Gambas ( Racién) ©

Prawns / Crevettes / Brabbe

Gambas Fritas @ @

Prawns fries / Crevettes fries / Krabbe fries

Gambas al Pil-pil © &

Prawns “Pil-pil” / Crevettes “Pil-pil” / Krabbe “Pil-pil”
Meijillones ( Racién )

Mussels / Moules / Miesmuscheln

Cigalas (kg) ©

Langoustines / Langoustine / Kaisergranat

Bisanos ( Unidad )

Shell/ Coguilles / Muschel

Zamburifia ( Unidad ) 250

Small edible mollusk / Petite coquille Saint-Jacques / Kammuschel kleine

6.00

19.80

9.00

9.50

15.00

16.00

11.00
12.50
11.00
4.00
21.00
12.00
11.50
750
95.00
2.50/400

Conchas finas ( Unidad ) 2.50
Shell / Coquilles / Muschel

Bolos ( Unidad ) 250
Shell / Coquilles / Muschel 2.70

PESCADQOS FRITOS Fiicd fish / Poissons fiits / Frittert fisch

Boguerones & @

Anchovy / Anchois / Sardelle

Rosada @20

Halibut / Halibut / Halibut

Pez platino ( Chanquetes ) @@

Eastem platinum fish

Adobo @200

Marinated Fish / Poisson Mariné / marinieren fisco
Pulpo - @O

Octopus / Poulpe / Krake

Jibia 20

Sepia / Seiche / Sepia

Jurelitos ©@

Small mackerel / Petits chinchard / Klein makrele
Pescadilla @ @

Haddock / Merian / Junger Seehecht
Salmonetes & @

Red mollet / Rouget / Gewdhnliche meerbarbe
Fritura de Verano @20 ©

Varied vegetable and fried fish

Legumes variés et paisson frit
Abwechslungsreiches gemiise und gebratener fisch
Medias Raciones © (>

Half portion / Demi - portion / Hélfte portion

PESCADOS A LA PLANCHA Y AL ESPETO

Grilled fish and on Skewer / Poisson grillé et embroché /
Fisch in der Pfanne gebraten und aufspieben

Rosada plancha ( Racitn) © O
Halibut / Halibut / Halibut

Jibia plancha ( Racién) <~ O

Sepia / Seiche / Sepia

Pez espada plancha ( Racién )@ O
Swaordfish / Espadon / Seeteufel

Rape (kg)© O

Anglerfish / Lotte / Seeteufel

Ventresca de atiin (Kg) © O

Tuna belly / ventre de thon / Thunfisch bauch
Calamar (kg) 'O

Squid / Calamar / Tintenfisch

Lenguado (Kg) ©O

Sole / Sole / Seezunge

Besugo (Kg) ©O

Sea bream / Daurade / Brasse
Pargo (Kg )@ O

Porgy / Pagre / Sackbrasse
Urta (kg)@ O

Urta/ Urta / Urta
Salmonete (Kg) ©O

Red mollet / Rouget / Gewdhnliche meerbarbe

Espeto de Sardinas

9.60
9.60
9.60
9.60
9.60
9.60
9.60
11.00
11.00

4.50/8.00

6.80

11.00
11.00
14.00
52.00
54.00
48.00
52.00
52.00
52.00
52.00
52.00

5.00

Sardinas’s skewer / Sardines embrochés / Aufspie en von sardine

Pan Bread / Plegar / Brot (@

1.00

BEBIDAS Drinks / Boissons / Getrénke

Agua mineral con gas pequefia 1.90
Agua mineral con gas grande 3.50
Agua Mineral 1/2L 1.60
Agua Mineral 1L 280
Refrescos grandes (Cola, naranja, limén, nestea,) 250
Zumos, bitter, tonica, mosto, Casera 1/2L 1.95
Copa de vino de la casa tinto o blanco 240
Cerveza Cruzcampo 1/3L 1.95
Cerveza Alhambra Reserva 250
Alcazar 230
Cerveza sin alcohol 2.10
Cafia de cerveza / tinto de verano 1.95
Tanque de cerveza / tinto de verano 350
Jarra de cerveza / tinto de verano 7.00
Jarra de sangria 12.00
Licores (Cofiac , crema , anises) 3.50
Ron, Ginebra, Whisky 4.00
Combinados 5.50
Whisky 12 afis (Cardhu, knokando) 8.50
Cofiac (1966, xacapa 23 afios, Hendricks) 9.50
POSTRES Dessert / Dessert / Nachtisch

Fan de chocolate blanco © @ 3.70
White chocolate flan / Flan au chocolat blanc / Weibe schokolade flan
Natillas @O & 3.70
Custard / Creme renversée / Cremespeise

Arroz con leche O 3.70
Milk pudding / riz au lait / Milchereis

Tarta de queso O 3.70
Cheese cake / Tarte au fromage /Kdsekuchen

Cuajada con pifiones y miel OO @ 3.70
Curd with pine kernel and honey

Lait caillé avec des pignons et du miel

Geronnen milch mit pinienkern und honig

Pudin de manzana @ O @ 3.70
Apple pudding / pudding aux pommes / Apfelpudding

Fruta del tiempo © 3.70
Fruits of the season / Fruits de saison / Frucht der Zeit

Helados O Consultar
Icecream / Glaces / Eiscreme carta

ALERGENOS

0 0/00

Gluten Crustéceas Huevos Pescado Apl
& @
\seesy)
Cacahustes Sola Léctoos Fruosdecdecara  Didxida do azuire
ysulftos
Mostaza Grenos de sésamo

Moluscos Altramuces

Restaurante Miguelito “El Carifioso”

Paseo del Pedregal 77,Pedregalejo (Malaga)
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