CATFIE

Al LIMO




'/ / BEBIDAS CALIENTES / HOT DRINKS
Cafe Solo 1,30€
Cafe Americano 1,40€
Cafe con Leche 1,60€
Capuccino 2,00€
Bombon 1,90€
‘ Colacao 1,70€

Vaso de Leche 1,50€
Té e Infusiones 1,50€
Cafe Irlandés 5,00€

BEBIDAS FRIAS / COLD DRINKS

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, 7up, Nestea, Aquarius 1,80€ F‘a‘

Tonic Water 1,80€ §

Agua s/gas Peq. 2,00€ Gr. 3,50€

Agua c/gas Peq. 2,50€ Gr. 4,00€

Zumo Natural de Naranja 2,50€

Zumos (Naranja, Manzana, Anana, Melocotén) 1,60€ -
1 B Inca kola 3,00€

LIMONADAS / LIMONADES 4.00€
Machupicchu (Hierba Buena y Flor de Sauco / Mint & ElderFlower)
Pifa (Ananas)

Frutos del Bosque (Berries)
Lulo

Aguaymanto (Physalis)
Maracuya (Passionfruit)

BATIDOS / MILKSHAKES 5,00€
Fresa (Strawberry)

Mango

Coco 5 :
Pina ' \%
o @

Papaya 3

Guanabana Lucuma
Coco
Frutos del Bosque
Cervezas Peruanas

Cervezas / Beers Peruvian Beers
Cafia / Small Beer 1,80€ 1 Bcusquefia Dorada 3,00€
Pinta / Pint 3,00€ R Bcusquefa Negra 3,50€
Mahou 0,0 Tostada 2,50€ B 'Cusquega Trlg.o 3,50€ Sidras Magners 56,8 cl
Mahou 5 Estrellas 2,50€ ¥ BECusquena Roja 3,50€ Original 5,00€
Mahou Radler2,50€ N '

Frutos del Bosque 5,00€
Mahou Ipa 2,50€ 7

Heineken 2,706 —
Corona 2,70€
Budweiser 3,00€
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ENTRABAS

A STARTERS
7,90€
Papa a la Huancaina

Salsa de Queso y Aji Amarillo sobre
rodajas de Patatas cocidas
Cheese and Yellow Chili Pepper Sauce
on cooked Potato slices

Yuquitas Fritas con Salsa de
Huancaina
Fried Cassava sticks served with
“Huancaina” Cheese Sauce.

Wantan Frito
6 Unidades - 6.00€

Choritos a la Chalaca
Mejillones, Tomate , Cebolla, Choclo,
Limén y Perejil
Steamed Mussels with Tomato, Onion,

Peruvian Corn, Lime & Parsley

Causas

Patatas prensadas rellenas con:
Pollo 7,90 / Atin 8,50/ Aguacate 9,20
Mashed Potatoes with your choice of topping...
Chicken / Tuna / Avocado

Ceviche de Corvina
Pescado Marinado en Zumo de Lima con
Camote Glaseado, Choclo & Cancha
Fresh raw pieces of Corvina fillet
marinated in freshly squeezed Lime Juice
with Glazed Sweet Potato & Corn. 14 00€

\  1a,00€ —
Lec. c€de Tigt_‘e Ceviche de Champinones
Esencia de Ceviche

- (Vegano)
acompafiado de Cancha, Champifiones marinados en
Choclo, Camote Glaseado &

Zumo de Lima con Cebolla,
Calamar Apanado

: Aji y Cilantro
Essen.ce of Ceviche Mushrooms marinated in
accompanied by Corn, Glazed

freshly squeezed Lime Juice,
Sweet Potato and Breaded 11,00€ Onion, Chili Pepper &
squid

Coriander




P
‘@ PLATOS PRINCIPALES
Aji Panca

MAIN EOURSES

Aji de Gallina 11,90€

Pechuga de Pollo deshilachada en cremosa Salsa de Aji Peruano, Queso
Parmesano, Nata y Nueces

Shredded Chicken in a mild Peruvian Chili Sauce, Parmesan Cheese, Cream &
Walnuts

Cerdo al Mani 12,90€

Guiso de Cerdo aderezado con Mani Tostado y Aji especial.

Pork Loin stew cooked on a Dressing of roasted Peanuts and Special
Peruvian Chili

Arroz Chaufa de Ternera 11,90€

Arroz frito con Cebolleta, Huevos y Carne de Ternera, sazonado con Salsa
de Soja, Salsa de Ostion y Aceite de Sésamo

Fried rice with Spring Onion, Eggs and Beef, seasoned with Soy Sauce, Oyster
Sauce and Sesame 0il

Arroz con Mariscos 15,00€

Risotto Marino heredero de la Paella. Combinacién de Frutos del Mar e intenso
sabor de aderezos a base de Aji Amarillo y Aji Panca.

Combination of Seafood and intense Flavor of seasoned Yellow Chili and Red Chili

Adobo Arequipeiio con Puré de Pallares 14,90€

Ternera marinada en Aji Panca, Achiote y Chicha de Jora

Veal Tenderloin marinated in Special Peruvian Chili, Achiote & Peruvian
Corn Beer and Lima beans Puree .

Lomo Saltado 15,00€ 1y # V=
Tradicional salteado de Lomo de Ternera con Tomate y Cebolla acompanado :
con Arroz y Patatas Fritas. Uno de los platos mas consumidos en el Peru \—

Traditional sautéed Beef Tenderloin with Tomato and Onion accompanied
with Rice and Chips. One of the most consumed dishes in Peru

Tallarines Verdes con Bistec 13,90€
Espagueti en Salsa Verde a base de Albahaca, Espinaca, Queso Feta,
Queso Parmesano, Nata y Aceite de Oliva Servido con Bistec
Spaghetti in Green Sauce based on Basil, Spinach, Feta Cheese, Parmesan
Cheese, Cream & Olive 0il Served with Steak

Espagueti Bolonesa 8,90€
Carne Molida de Ternera, Tomate, Aceite de Oliva y Hojas de Laurel
Ground Veal Meat, Tomato, Olive Qil, Bay Leaf

% Aji Amarille



Hamburguesa 100% de

Ternera
100% Veal Burger Papas Fritas 3,50€
Clasica: Lechuga, Tomate y Cebolla 6,90€ French Fries

Classic: Lettuce, Tomato & Onion 6,90€
Queso : Lechuga, Tomate, Cebolla, Queso Edam 7,50€
Cheese: Lettuce, Tomato, Onion, Edam Cheese 7,50€

Completo: Lechuga, Tomate, Cebolla, Queso & Beicon 8,20€
Full: Lettuce, Tomato, Onion, Cheese & Bacon 8,20€
Comp. con Huevo: Lechuga, Tomate, Cebolla, Queso, Beicon & Huevo 9,50€
Full with Egg: Lettuce, Tomato, Onion, Cheese, Bacon & Egg 9,50€
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4 B Tres Lechesde Lucuma 6,006 § [JAlfajores de Maicena Rellenos con Dulce de >

Licuma Three Milks Cake Leche 6,00€ -84
Traditional Peruvian shortbread-style Biscuit with Y~y
\{ Dulce de Leche i

| \ |
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/
3 Prarfait de Lcuma 6,00€
|
Brownie con Helado de Vainilla
Brownie with Vanilla Ice Cream 5, 50€
Licuma Y
También llamado "Oro de los Incas". [ [
=1 Fruta que destaca por ser un excelente ; w
! Q Edulcorante Natural y que se emplea N i
' para la elaboracién de dulces, postres y N
helados. :
Also called "Gold of the Incas”. Fruit that
stands out for being and excel natural -
Sweetener and is used to make dessert and
ice cream



; "\““' TINTO / RED Copa Botella
2,70€ 12,50€
3,50€ 16,00€

3,50€ 16,00€

| =8 Tunante (D.0 Rioja)
= Condado de Oriza Roble (D.0 Ribera del Duero)

W Azabache Crianza 0.0 Rioja)

b\h " ~

BLANCO 7/ WHITE Copa Botelld
it 2,506 12,00€

OSADO Copa Botella

. 2,50€ 12,00€
Cabernet Sauvignon
(D.O La Mancha)

CAVA (BOTELLA) ‘g
SPARKLING WINE (BOTTLE} ¥

Pequeia Grande
5,00€ 15,00€

TINTO DE VERANO 3,50€

SANGRIA (Copa) 4,50€
SANGRIA (Jarra) 11,90€




COCTELES PERUANOS

PISCO SOUR 7,50€

Pisco, Lima, Jarabe de
Goma, Clara de Huevo,
Angostura, Canela Molida
Pisco, Lime Juice, Sugar

Syrup, Egg White,
Angostura, Cinnamon
Powder

CHILCANO

Pisco, Ginger Ale, Zumo de Lima,

Jarabe de goma
Clasico 7.50€ / Fresa, Maracuya 8.00
Pisco, Ginger Ale, Lime Juice,

Sugar Syrup

classic 7.50€ / Strawberry, Passion

Fruit 8.00€

Qu:mnm

ACHOLADO

Pisco, Whisky, Licor 43,

Maracuya, Clara de Huevo,

Lima, Jarabe de Goma,
Angostura, Canela
Pisco, Whisky, Liquor 43,
Passion Fruit, Egg White,
Lime juice, Sugar Syrup,
Angostura - Cinnamon

PERUVIAN

COCKTAILS

PERU NEGRO 7,80€

Pisco, Ron Aromatico,

Tia Maria, Chocolate

Blanco, Shot de Café,

Nuez Moscada
Pisco, Aromatic Rum, Tia
Maria, White Chocolate
Syrup, Shot of Espresso,
Nutmeg

MACHUPICCHU SWEET 8,50€

SUNSET PISCO 7,50€
Pisco, Peachtree, Lima,

Jarabe de Granadina,
Zumo de Naranja
Pisco, Peachtree, Lime
Juice, Grenadine Syrup, Orange
Juice



Caipiriia 6,00€
Cachaza - Lima - Azacar Moreno
Cachaza - Lime - Brown Sugar
Mojito 6,00€
Ron - Lima - Aztcar Moreno - Hierba Buena - Soda
Rum - Lime - Brown Sugar - Mint - Soda
Tequila Sunrise 6,50€
Tequila - Triple Sec - Zumo de Naranja - Jarabe de Granadina
Tequila - Triple Sec - Orange Juice - Grenadine Syrup
Margarita 6,90€
Tequila - Triple Sec - Zumo de Limén - Jarabe de Azacar
Tequila - Triple Sec - Lemon Juice - Sugar Syrup
Touch Down 7,90€

Vodka - Apricot Brandy - Maracuya - Zumo de Limén - Jarabe de Granadina
Vodka - Apricot Brandy - Passionfruit - Lemon Juice - Grenadine Syrup
e &

Sex on the Beach 6,90€
Vodka - Peach Tree - Naranja - Arandano
Vodka - Peachtree - Orange Juice - Cranberry Juice
Mai Tai 8,20€
Ron Aromdtico - Ron Blanco - Triple Sec - Zumo de Pifia - Zumo de Limén - Jarabe
‘ Almendra - Jarabe de Goma
Aromatic Rum - White Rum - Triple Sec - Pineapple Juice - Lemon Juice - Almond Syrup -
Sugar Syrup
Daiquiri 7,50€
Havana Club - Zumo de Limén - Jarabe de Azucar (Mango - Fresa - Maracuyad - Pifia)
Havana Club - Lemon Juice - Sugar Syrup (Mango - Strawberry - Passionfruit - Pineapple)
Pina Colada 8,00€
Ron Aromadtico - Ron Blanco - Zumo de Pifia - Jarabe de Coco - Crema de Leche
Aromatic Rum - White Rum - Pineapple Juice - Coco Syrup - Cream
Espresso Martini 6,90€
Vodka - Tia Maria - Jarabe de Azicar - Shot de Espresso
Vodka - Tia Maria - Sugar Syrup - Shot of Espresso Y

|
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Bacardi

Barcel6
Cacique Afiejo
Capitan Morgan

DYC 8 Aios

Ballantines 4,50€
J.B 5,50€
Four Roses (bourbon) 4,50€
Red Label 4,50€
Jameson 4,50€

Combinado + 1,50€

3,50€

\'vMartini Blanco
. " Martini Rojo 3.50€
I D

ry 3,50€
Combinado + 1,50€

Havana Club 3 anos

Combinado + 1,50€

4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

Magno 4,50€
Soberano 3,50€
j 3 BPisco 4,50€

LP—

LIQUORE &

Gordon’s 4,50€
Beefeater 4,50€
Larios 12 Afos 5,50€
Bombay Safire 6,50€
Puerto de Indias (Rosado) 5,50€
Hendrick s 7,50€
Tanqueray n°10 7,50€
Brockmans 7.50€

LICORES

Licor 43 3,50€
Baileys 3,50€
Cointreau 4,50€
Tia Maria 4,50€
Melocotén 2,50€
Anis 3,50€

Combinado + 1,50€

Smirnoff 4,50€

Absolut 4,50€

Combinado + 1,50€

Tequila José Cuervo Silver 4,50€

AGUARDIENTES
Pacharan 2,50€
Hierbas 2,50€

Combinado + 1,50€

Combinado + 1,50€

Chupito 2,00€ | .22237

Premium 3,50€
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Croissants

Solo / Plain 2,00€

Nocilla / Hazelnut 2,50€
Mantequilla / Butter 2,50€

Mermelada & Queso Crema / Jam & Cream Cheese3,00€

Jamoén York & Queso / York Ham & Cheese 3,50€

Sandwich

Mixto: Jamén York & Queso Edam / York Ham & Edam Cheese 3,50€
Stinky: Cebolla & Queso Edam / Onion & Edam Cheese 3,50€

Bocadillos
Atin: Lechuga, Tomate & Cebolla 4,00€
Tuna: Lettuce, Tomato & Onion

Aguacate: Lechuga,Tomate Cherry & Pepino 4,00€
Avocado: Lettuce, Cherry Tomato & Cucumber

Pollo: Lechuga, Tomate & Pepino 4,00€
Chicken: Lettuce, Tomato & Cucumber

Cerdo Adobado: Lechuga, Tomate & Queso 4,00€
Marinated Pork: Lettuce, Tomato & Cheese

Omelette

Solo / Plain 3,90€

Queso / Cheese 4,20€

Jamoén York & Queso / York Ham & Cheese 4,50€

Desayuno Inglés / English Breakfast
3 Huevos Revueltos & Tostadas 4,90€
3 Scrambled Eggs & Toast

3 Huevos Revueltos, Champifiones & Tostadas 5,50€
3 Scrambled Eggs, Mushrooms & Toast

Huevos Fritos & Tostadas 3,90€
Fried Eggs & Toast

Huevos, Beicon & Tostadas 4,90€
Eggs, Bacon & Toast

Huevos Fritos, Salchicha & Tostadas 5,50€
Fried Eggs, Hotdog & Toast

Huevos, Beicon, Salchicha, Alubias & Tostadas 6,90¢
Eggs, Bacon, Hotdog, Beans & Toast

JY U TENTEMPIES,

-

SNACKS



\)
@ TELEFONO PARA RESERVAS:
+34695450673

DIRECCION :
PASEO MARITIMO REY DE ESPANA.PQ. DONA SOFIA, BL. 4 LOCAL 3

E-MAIL
machupicchudyd@gmail.com

A |
LK pAG. WEB
machupicchudyd.wixsite.com/machupi

@ INSTAGRAM

@restobarmachupicchu




