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RESTAURANTE

Breakfast menu
Carta de desayunos



BOCADILLOS BREADS

PITUFO* VIENA O MOLLETE
SMALL*

01 Aceitey ajo. 1,10 € 1,60 €
Olive oil and piece of fresh garlic (@@

02 Tomatey ajo. 1,30€  180¢€
Mashed tomato and piece of fresh garlic @ €@

03 Tomate y queso fresco. 2,20 € 2,70 €
Tomato slices and fresh cheese @@ O

04 Tomate, pavo y queso fresco. 280€ = 330€
Mashed tomato, turkey breast and fresh cheese @@ Q)

05 Tomate y aguacate. 280€  330¢€
Mashed tomato and avocado slices (@ €@

06 Atuny tomate. 240€  290€
Tuna and tomato slices @@ Q

07 Mantequilla. 140€  190¢€
Butter D@0

08 Mantequillay mermelada. 1,80€  230€
Butterand jam @@ O

09 Mixto. 250€  3,00€

Jamoén york, queso y mantequilla @@ QO
York ham, cheese and butter

10 Pavoy aceite. 2,10 € 2,60 €
Turkey breast and olive oil (D€

11 Andaluz. 250€  3,00€
Tomate triturado y jamoén serrano (D €@
Mashed tomato and serrano ham

12 Andaluz ibérico. 3206 4,00¢€
Tomate triturado y jamoén ibérico (A @
Mashed tomato and iberian serrano ham

13 Queso manchego y aceite. 2,50 € 3,00 €
Manchego cheese and olive oil (@O

— N

En nuestra seleccion de pitufos podra elegir entre normal, integral o cereales.
Este ultimo tendra un incremento de 0,30 €.



| VIENA O MOLLETE
SMALL*

14 Andaluz manchego. 3,30 € 4,00 €
Tomate triturado, jamon serrano y queso manchego @ O
Mashed tomato, serrano ham and manchego cheese

15 Salchichén ibérico. 280€  330¢€
Iberian sausage

16 Bacony queso. 250€  3,00€
Bacon and cheese (@O

17 Bacony tomate. 230€  280¢€
Bacon and tomato slices (D€

18 Bacony huevo. 280€ _ 330¢€
Baconandegg (P

19 Lomo en manteca “colorad” casero. 250€  3,00€
Homemade pork loininred lard (@@

20 Carne “mechd” casera. 2,70 € 3,20 €
Homemade shredded pork @@

21 Serranito. 280€ _ 350¢€
Pollo o cerdo, jamén serrano, pimiento verde frito y ali-oli (» @
Chicken or pork, serrano ham, fried green pepper and garlic mayonnaise

22 Pepito. 280€  350¢€
Pollo o cerdo, lechuga, tomate, queso y mayonesa 200060
Chicken or pork, lettuce, tomato, cheese and mayonnaise

23 Tortilla solo. 240€ = 290€

Tortilla francesa de dos huevos (D@
Omelette of two eggs

24 Tortilla especial. 280€  330€
Tortilla francesa, cebolla, pimiento verde, tomate y alioli (&
Omelette with onion, green pepper, tomato and garlic mayonnaise

25 Tortilla York. 3,20 € 3,70 €
Tortilla francesa, jamoén cocido, tomate, lechugay mayonesa (@ QO @
Omelette with york ham, tomato, lettuce and mayonnaise

26 Paté. 2,00 € 2,70 €
En porciones parauntar @ O @
Foie-gras

27 Sobrasada. 200€6  270¢€

En porciones para untar (D@ @
Spicy sausage spread

28 Campero (York, atin o bacon). 2,80 € 3,30 €
Lechuga,tomate,cebollay mayonesa @@ OO Q

To choose between york ham, tuna or bacon with lettuce, tomato,
onion and mayonnaise

29 Hoyo 19. 280€ = 330¢€
Pollo alifiado en casa, tomate, lechuga, cebollay mayonesa @ O @
Homemade seasoned chicken, tomato, lettuce, onion and mayonnaise

—

In our selection of breads, you can choose between normal, whole grain or cereals.
Cereals will have an increase of 0,30 €



REBANAS EN PAN CATETO = RUSTIC BREAD

01 Aceitey ajo. 1,20 €
Olive oil and piece of fresh garlic @@

02 Tomatey ajo. 1,30 €
Mashed tomato and piece of fresh garlic @ €@

03 Mantequilla. 1,40 €
Butter @O

04 Mantequilla y mermelada. 1,80 €
Butter and jam @ @O

05 Paté. 2,00 €
Foiegras QOO

06 Sobrasada. 2,00 €
Spicy sausage spread Q@

07 Andaluza. 2,80 €

Tomate triturado y jamén serrano (@
Mashed tomato and serrano ham
08 Andaluza ibérica. 3,80 €
Tomate triturado y jamon ibérico
Mashed tomato and iberian serrano ham @@
09 Andaluza salerosa. 4,00 €

Tomate triturado, aguacate y jamon serrano (D €@
Mashed tomato,avocado and serrano ham

10 Lomo en manteca. 3,20 €
Homemade shredded pork (@ @ @

11 Queso manchego y aceite. 2,80 €
Manchego cheese and olive oil (D@ Q)

12 Aguacate y tomate. 3,20 €

Avocado and mashed tomato @@

SANDWICHES A SANDWICHES °

01 Sandwich mixto. 2,50 €
Jamoén york, queso y mantequilla (@O
York ham, cheese and butter

02 Sandwich de atun. 2,80 €

Atun, lechuga, tomate y mayonesa @O OO
Tuna, lettuce, tomato and mayonnaise

03 Sandwich de bacon y huevo. 3,00 €
Baconandegg @@
04 Sandwich de tortilla. 3,20 €

Tortilla francesa,tomate,lechuga,queso y mayonesa @@ O @ ©
Omelette,tomato,lettuce, cheese and mayonnaise

05 Sandwich “Club”. 5,00 €
Pollo, jamon york, bacon, huevo, queso, lechuga, tomate y mayonesa @@ Q@ ©
Chicken,york ham, bacon, egg, cheese, letucce, tomato and mayonnaise
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Todos los platos incluyen pan. All dishes include bread

Huevos con ajo. 3,00 €

2 p. huevos con ajo frito @@ O
Two fried egg with fried garlic

Huevos con ajo y bacon. 4,50 €
2 p. huevos con ajo fritoy bacon @@ O
Two fried egg with fried garlic and bacon

Huevos con chorizo. 4,00 €
2 p. huevos con ajo frito y 1p.chorizo plancha @@ ©
Two fried egg with one grilled chorizo

Huevos con jamoén serrano. 4,50 €
2 p. huevos con jamoén serrano (@ ©
Two fried egg with serrano ham

DESAYUNOS ESPECIALES SPECIAL BREAKFASTS

Desayuno Morning. Morning Breakfast. 550 €
Tortilla francesa con york, tostadas y mantequilla, café o t¢ @@ QO ©
Omelette with york ham,toasts with butter, coffe or tea

Desayuno Healthy. Healthy Breakfast. 6,50 €
Aguacate, tomate triturado, queso fresco, nueces y pitufo integral o cereales, café o t¢ @ QO
Avocado, sliced tomato, fresh cheese,walnuts and wholemeal or cereals bread, coffe or tea

Desayuno Seforito. Andalusian Breakfast. 200 7,80 €
Rebana de pan cateto con tomate y ajo, jamon ibérico al corte, queso manchego, zumo naranja
Rustic Bread with mashed tomato and garlic, iberian serrano ham and manchego cheese, orange juice

Desayuno Golfista. Golfer Breakfast. 7,50 €
Tortilla francesa, bacon, tomate plancha, frutos secos,1pieza de fruta, tostadas, té o café

Omelette,bacon, grilled tomato, nuts,one piece of fruit, toasts, coffe or tea @@ QO
Ask for take-away!

Desayuno Inglés.English Breakfast. 6,50 €
2p. huevo, bacon, tomate plancha, alubias, tostadas y mantequilla, té o café¢ @O @ O
Two pieces of fried egg, grilled tomato, beens, toasts with butter, coffe or tea




01 Completo: vegetales y queso. 1,00 €

02 Vegetales. 0,50 €
03 Huevo. 1,00 €
04 Queso manchego. 1,00 €
05 Queso en lonchas. 0,50 €
06 Aguacate. 1,50 €
07 Atan. 1,00 €
08 Bacon. 0,50 €/u.
09 Pollo o cerdo. 1,50 €
10 Mantequilla o mermelada (porcion). 0,40 €/u.
11 Paté o sobrasada (porcién). 0,50 €/u.
12 Tomate triturado. 0,30 €/u.

CORTO| gelo):iN=

LARGE
01 Solo. 1,00€ 1,20€
02 Con leche. 1,00€ 1,20€
03 Sombra. 1,00€_1,20€
04 Nube. 1,00€_1,20€
05 Cortado. 1,00€ 1,20¢€
06 Americano. 1,00€ 1,20€
07 Bombon. 1,50€ 1,80€
08 Capuchino. - 200¢€
09 Expreso. 1,00€ 1,20€
10 Caraijillo de cofiac o anis o Baileys. 1,50€ 1,80 €

Disponemos de leche sin lactosa.



TE/INFUSIONES TEA & INFUSIONS

01 Té verde. 1,20 €
Green tea

02 Té rojo. 1,20 €
Red tea

03 Té negro. 1,20 €
Black tea

04 Menta poleo. 1,20 €
Mint infusion

05 Manzanilla. 1,20 €
Camomille

06 Tila. 1,20 €
Relax infusion

07 Cola Cao. 1,50 €
Hot chocolat

08 Vaso de leche. 1,00 €
Glass of milk

09 Extra leche. 0,50 €
Extra milk

10 Extra miel. 0,50 €

Extra honey

ZUMOS/BATIDOS | JUICES & MILSHAKES

01 Zumo Naranja natural. 2,50 €
Fresh orange juice

02 Zumo de melocotdn. 1,50 €
Peach juice

03 Zumo de pifa. 1,50 €
Pineapple juice

04 Zumo de manzana. 1,50 €
Apple juice

05 Batido de chocolate. 1,50 €

Chocolate milkshake

INFORMACION ALERGENOS ' INFORMATION ALLERGEN AGENTS

) cereales huevo ) frutos de cascara NOTA: El pan de cereales contiene granos de sésamo y puede contener trazas

cereals egg shelled nuts de huevo o derivados. El resto del pan, incluido el integral puede contener
trazas de granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo debido a
e Pescado soja @ diéx. azufre y sulfitos la contaminacion cruzada.
ish soya beans contains sulfites
NOTE: Cereal bread contains sesame grains and may contain traces of eggs or
leche derivatives. The rest of the bread, including whole wheat, may contain traces of
milk sesame grains and sesame grain-based products due to cross contamination.
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Tatin de manzana con helado / Puff pastry with sweet apple

AN 08 CrEAM. ..ottt eeeeeen @ 550€
Coulant de chocolate con helado / Chocolate coulant with

T CTEAIM.......eee ettt ee e 500 06 550 €
Brownie con helado / Brownie with ice cream........ccooovveeeveee 52 0 550€

Tarta casera del dia / Homemade cake of the day....................... QM 450¢€



Twestvos Entoarntes / Owe SFwilews
Ftes |/ Coldd

Pan / Bread.. .. 1,00 €

Mezclum, tomates cherry, manzana, pifia, miel, balsdmico y nueces
Mixed leaf salad, cherry tomatoes, apple, pineapple, honey, balsamic vinegar and walnuts

Ensalada César / Cesar Salad ... eocoe 8,50 €

Lechuga, pollo a la plancha, beicon, crutones de pan frito, queso parmesano y salsa césar
Lettuce, grilled chicken, bacon, croutons, parmesan cheese and cesar sauce

Ensalada de la Casa / Home Salad.. oo @ 500¢

Lechuga, mezclum, tomate, aguacate, cebolla caramelizada y vinagreta de mostaza y miel
Mixed leaf salad, tomato, avocado, sweet onion and mustard-honey dressing

Ensalada de la huerta / Garden Salad . 55} 4,50 €

Tomate, ajo, perejil y cebolla roja
Tomato, garlic, parsley and red onion

Céctel de Gambas / Prawns Cocktail ... . .. . .. .. ®000 5,00¢

Lechuga, manzana, pifia y salsa rosa
Lettuce, apple, pineapple and Marie rose sauce

Melén con Jamén / Serrano ham with Melon.................. 8,00 €
Tartar de Atdn / Tuna tartare.. o OO 14,00 €
Gazpacho / Andalusian cold soup..................i eco 4,00 €
Boquerones en Vinagre / Anchovies in vinegar ®0 500¢
Queso Manchego / Manchego Cheese ... 00 s8,00¢
Jamén Ibérico / Serrano Ham... 14,00 €
Catsentes / Hot
Gambas al Pil Pil / Prawns in garlic and chilli sauce.................... 00 8,00 €
Almeijas a la Marinera o al Vapor /Clams.............. O@Q® g850¢

Tomate, ajo cebolla y vino blanco
Tomato, garlic, onion and white wine or
traditional way with touch of white wine and bay leaf

Mejillones a la Marinera o al Vapor/Mussels........... 0000 750
Tomate, ajo cebolla y vino blanco

Tomato, garlic, onion and white wine or

traditional way with touch of white wine and bay leaf

Sopa de Cebolla gratinada con TostasdePan @0 400¢
Onion soup with croGtons and cheese on top

Tvestves Pates / Cove Ditstres
Dl 1nee [ Fraorn bre sea

Calamares Fritos / Deep Fried SQUids..............oooiooiiii N2 8,00 €
Boquerones al limén / Lemon Fried Anchovies................%2 © 7,00¢

Rosada frita o a la plancha / Grilled or fried local White Fish. . 2. ©10,00€

Lenguado fresco a la plancha / Grilled Fresh Sole ... ... Q. 14,00¢€
Lubina a la espalda con aceite, ajo, perejil y vino blanco......... C® 12,00¢€
Calamar a la plancha / Grilled Squid. ... D 14,00€

Do lor licvea [ Foom boe mowunlain

Entrecot de ternera / Beef Entrecote ... ... 15,00 €
Chuletén de vaca / Sirloin Steak on the bone (Veal)...... . . ... .. 22,00 €
Presa de cerdo criado con castafa /Prime cut of Iberico pork................ 12,50 €
Solomillo de cerdo / Pork Tenderloin.................................. 11,00 €
Solomillo de ternera / Beef Tenderloin............................. 22,00 €
Churrasco de pollo / Half Grilled Chicken............. 2 000 12,00¢
Salsa a la pimienta o Champifiones o Roquefort........... 2,00 €

Pepper or Mushroom or Roquefort Sauce

Todas las carnes y pescados llevan guarnicién de verdura y patatas
All the meat and fish dishes are served with vegetables and chips

Avvoces | Fice distes

Paella mixta por persona..................oooooooveooo 00000008 2,00 €
Meat and fish Paella Price per person
Paella de marisco por persona...........cc..ocooooiiiii. Q0OQPOOO 1500¢€
Shellfish Paella Price per person
Arroz con bogavante por personoOO@ ....... Q00O 20,00¢€
Lobster and Seafood Risotto Price per person

Sster [ Faster
Macarrones al Pomodoro / Tomato sauce with basil ... 2% ® 4,00¢€
Pasta con salsa de tomate y albahaca
Espaguetis del Chef / Chef’s Spaguetti................. . Q@GO © 950¢

Almejas, langostinos, aceite de oliva, guindillas, ajo, perejil y vino blanco
Clams, prawns, olive oil, chilli peppers, garlic, parsley and white wine

Lasafa a la bolofesa & 0006 8,50 €

Traditional lasagne with meat sauce
Carne mixta de ternera y cerdo, cebolla, zanahoria y salsa de tomate






D.O. BIOJA COPA BOTELLA

FINCA 10. GRUPO FAUSTINO. TINTO JOVEN. TEMPRANILLO 1 12
GLORIOSO. BODEGAS PALACIO. CRIANZA 2016. TEMPRANILLO 3 14
MAGNUM GLORIOSO. BODEGAS PALACIO. CRIANZA 2016. TEMPRANILLO 28
D.0. RIBERA DEL DUERO

CORPES. TINTO ROBLE. TEMPRANILLO 250 13
PORTIA. TINTO ROBLE 2018. TEMPRANILLO 3 15
PROTOS. TINTO ROBLE 2018. TEMPRANILLO 16
FIGUERO 4. BODEGAS GARCIA FIGUERO. TINTO 2018. TEMPRANILLO 18
BALBAS. BARRICA 2018. TEMPRANILLO 18
EMINA PASION'. BODEGAS EMINA. CRIANZA 2016. TEMPRANILLO 20
VALTRAVIESO. CRIANZA 2016. CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, TEMPRANILLO 25
VINOS DE PAGO

Estos vinos tienen un potente sabor a madera, por lo que les aconsejamos que los
degusten con nuestras excelentes cames rojas.

SERENDIPIA. CRIANZA 2014. CARINENA, SYRAH 30
PAGO DE AYLES “Y”. CRIANZA 2016. CABERNET, GARNACHA, MERLOT, TEMPRANILLO 22

PAGO DE AYLES “E”. CRIANZA 2014. TEMPRANILLO 2
D.O. RUEDA

CANTARRANAS. BODEGAS CUATRO RAYAS. VERDEJO 2018. ) 1
EMINA. BODEGAS EMINA. VERDEJO 2018. 16
EL LOCO DE “FINCA DE LA COLINA”. 2018. SAUVIGNON BLANC Y VERDE]O. 16
VINASOL 12
BARBADILLO 12
CASTILLO DE MIRAFLORES SEMIDULCE 2,50 7
VINAS DEL VERO (D.0. SOMONTANO). 2018. CHARDONNAY 18
PINARD SAUVIGNON BLANC 15
ALBARINO. PAZO DE SENORANS 30

SERENDIPIA BLANCO. 5 MESES EN BARRICA. CHARDONNAY 28



VINAS DEL VERO. D.0. SOMONTANO. 2018. MERLOT, TEMPRANILLO. 2’50
VINAS DEL VERO. PINOT NOIR. D.0. SOMONTANO. 2018.

EMINA ROSE PRESTIGIO. D.0. CIGALES. BODEGA MATARROMERA. JOVEN 2019.

PENASCAL ROSADO. VINO DE AGUJA. TEMPRANILLO

CAVAS Y CHAMPAGNE

COMTE Y SUBIRATS. D.0. CAVA. BRUT NATURE.

MOET CHANDOM. CHAMPAGNE. BRUT IMPERIAL.
JUVE Y CAMPS. RESERVA DE LA FAMILIA. BRUT NATURE.

Para una experiencia mas plena y enriquecedora con el maridaje,
pida consejo al camarero y le hard una recomendacion

acorde a la eleccion de su comida.

Le recomendamos acompafiar nuestros postres con vino semidulce,

CASTILLO DE MIRAFLORES, o con vino dulce de Malaga.

“Un buen vino es como una buena pelicula: dura un instante y
te deja en la boca un sabor a gloria; es nuevo en cada sorbo y,

como ocurre con las peliculas, nace y renace en cada sabor.” Federico Fellini

65
25
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