
Cócteles / Licores
Aperol Spritz
Aperol, cava, soda
Limoncello-spritz
Sorbete de limón, aperol, limoncello y cava
Hugo spritz
St. Germain, cava, soda
Meloncello-spritz
Meloncello, Campari, 
sorbete de limón, cava y casera
The italian job
Aperol, Campari, Mar�ni, pure de
mandarina y licor de melocotón

 
7.00€

8.00€

 

Vodka
Smirnoff

Absolut

Finlandia

Belvedere
 

 

 

 

 

7.00€

7.00€

7.00€

9.00€

 

 

 

 

Whiskey
Jack Daniel´s

J&B

DYC 8

Bulleit

Chivas

Macallan 12

 

 

 

 

7.00€

7.00€

7.00€

8.50€

11.00€

11.00€

 

 

 

 

Ron/Rum
 

Barcelo Añejo

Brugal Añejo

Zacapa 23

Bacardi Blanco

 

7.00€

7.00€

11.00€

7.00€

Bebidas/Drinks
 

Agua sin gas 

Agua con gas 

Coca Cola/zero

Fanta naranja/limón

Nestea limón

Sprite  

Tónica 

Zumo variados/juices

Sangría 

2,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

2,00€

2,00€

5,00€

7.00€

7.00€

8.00€

Ginebra / Gin
 

Tanqueray

Tanqueray 00

Larios

Beefeater

Hendryx

Monkey 47

Mar�n Miller
 

 

 

 

 

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

9.00€

9.00€

9.00€

 

 

 

 

Tequila
 

José Cuervo Gold

José cuervo Silver

 

 

 

 

7.00€

7.00€

 

 

 

Liquori
 

4.00€

5.00€

4.00€

5.00€

4.00€

6.00€

 

 

 

Grappa bianca 

Grappa barrique 

Amaro 

Vermut 

Brandy 

Cognac 

Expresso mar�ni
Vodka, licor de café, expresso, 
azúcar líquido
Margarita
Tequila, limón, triple sec
Piña colada
Zumo piña, amare�o, ron, pure de coco
Sex on the beach
Vodka, naranja, fresa, licor melocotón 
Negroni
Mar�no rosso, Campari, gin
Mojito
Limón, Ron, azúcar, soda

7.00€

8.50€

7.50€

7.50€

San Miguel 33 cl  -  2,50€

8.50€

7.00€

San Miguel  50cl - 4,00€

San Miguel 30 cl - 3,00€



ROSADO
Pinot Grigio Blush Igt 

Lambrusco rosé 

Prosecco Doc Rosé 

ROSSI
Lambrusco Tinto

Merlot

Montepulciano D´Abruzzo

Negreamaro Igp

Nero D´Avola Doc

Chian� Classico Dolce

Rosso Di Montalcino

Brunello Di Montalcino Doc

Primi�vo Di Manduria Dop

Barolo 

Amarone Clássico 

BLANCO
Pinot Grigio Doc Veneto

Pinot Grigio Tren�no Doc

Chardonny IGT

Chardonny Langhe Doc

Sauvignon Igt

Falanghina Benevento Igt

Moscato Fermo

Vermen�no Di Gallura Supsriore

Gewürztraminer Doc

Prosecco Doc Treviso

Prosecco Superiore Di Car�zze

BLANCO
Albariño

Verdejo

TINTO
Rioja

Ribera del Duero

18.00€

25.00€

19.00€

32.00€

19.00€

23.00€

20.00€

33.00€

32.00€

21.00€

79.00€

4.00€

COPA

COPA

COPA

BOTELLA

BOTELLA

BOTELLA

4.00€

4.00€

4.00€

COPA

4.00€

4.00€

4.00€

 4.00€

18.00€

13.00€

21.00€

13.00€

18.00€

20.00€

18.00€

25.00€

29.00€

40.00€

95.00€

33.00€

73.00€

110.00€

BOTELLA

24.00€

20.00€

20.00€

20.00€



1.   Pane all’aglio - 3,50€
       Pan tostado con aceite de ajo, orégano y mozzarella
       Toast with garlic oil, mozzarella and oregano

2.   Focaccia - 4,00€ 
      Masa de pizza con aceite de oliva y romero 
       Olive oil and rosemary  

3.   Brusche�e al pomodoro - 6,50€
       Pan tostado con tomate cherry , aceite de oliva virgen y orégano
       Toast with cherry tomato, and virgin olive oil

4.   Provole�a al forno - 7,00€
       Provolone italiano horneado con orégano y pan tostado casero
       Italian provolon cheese with oregano and homemade toast bread

5.   Parmigiana di melanzane - 9,00€
       Berenjenas fri�a y horneada con queso parmesano, salsa de tomate y queso mozzarella
       Fried and baked eggplant with parmesan cheese, tomato sauce and mozzarella

6.   Tagliere Bologna - 13,00€ (ideal para 2 personas)
       Tabla de mortadella de Bologna con pistachio, queso rico�a con miel y nueces
       Plate of bologna mortadella with pistacchio, rico�a with honey and walnuts

7.   Tagliere Italia - 13,00€ (ideal para 2 personas)
       Tabla de jamón de Parma D.O.P. y queso mozzarella de bufala D.O.P.
       Plate of parma ham DOP and bufalo mozzarella DOP

8.   Degustazione di burrate - 12,00€
       Degustación de dos diferentes �pos de queso burrata (Normal y de trufa)
       Tas�ng of 2 different burrata cheeses (normal and truffle) 

9.   Carpaccio - 11,50€
       Carpaccio de ternera, rúcula, escamas de parmesano y tomates cherry
       Beef carpaccio, arugula, parmesan flakes and cherry tomato

10. Crocché 2 unidades - 9,50€ 
       Degustación de dos �pos �pos diferentes de croquetas de patata (Con Mortadella) (Con queso)
       Tas�ng of two different potato croque�e (with mortadella) (with cheese)

11. Fri�a�na 2 unidades - 9,90€ 
       Degustación de dos diferentes �pos de tor�lla de spague� (1 con jamón, mozzarella y guisantes) 
       (1 con friarielli, mozzarella y salchicha fresca napolitana)
       Tas�ng of two different �mble of pasta ( ham, mozzarella and green peas)
      (Mozzarella, napolitan sausages and friarielli) 

12. Fiori di zucca 4 unidades - 9,90€
      Flor de calabacin rebozado relleno de anchoas y mozarella

   Squash blossoms stuffed with mozzarella and anchiovies 

Entrantes / Starters

Ensaladas / Salad
  Caesar salad -   11,00€1.

      Ensalada mixta , pollo a la plancha, bacon , picatoste , tomate, maiz y salsa caesar
      Mixed salad, grilled chicken, bacon, toast, tomato, corn and caesar sauce

 Caprese -  11,00€2. 
      Queso mozzarella di bufala DOP, tomate y orégano
      Bufalo mozzarella DOP, tomato and oregano

  Mediterránea -  10,00€3.
      Ensalada mixta, atun , aceitunas negra , cebolla y tomate 
      Mixed salad, tuna, black olives, onion and tomato

  Ensalada del pastore - 10,00€4. 
      Espinacas baby, quedo de Cabra a la plancha, tomate cherry, nueces y glaseado de balsámico y miel
      Baby spnicach, grilled goat cheese, cherry tomato, nuts and balsamic glaze and honey

 



Pasta Speciale /  Special Pasta

Pasta Classica /Classic pasta 

 Carbonara - 10,50€1.
    Spaghe� con guanciale, huevo, queso pecorino, queso parmesano y pimienta negra
    Spaghe� with guanciale, egg, hard cheese, parmesan cheese and black pepper

 Bolognese - 11,50€2.
    Tagliatelle con salsa de tomate , carne picada, albahaca y parmesano
    Tagliatelle with tomato sauce, minced meat, basil and parmesan cheese

  Amatriciana - 11,00€3.
     Rigatoni con guanciale , cebolla , salsa de tomate, albahaca, pimienta negra y parmesano
     Rigatoni with guanciale, onion, tomato sauce, basil, black pepper and parmesan cheese

 Arrabbiata - 10,00€4.
    Rigatoni con salsa de tomate, ajo , guindilla y perejil
     Penne with tomato sauce, garlic, chilli and parsley

 O’Piennolo - 11,00€5.
    Espague�s con tomate cherry DOP Vesuvio, ajo y albahaca 
    Spaghe� with Vesuvio cherry tomato DOP, garlic and basil 

 Gnocchi qua�ro formaggi - 10,50€6.
    Gnocchi con salsa de qua�ro quesos �pico italiano: fon�na, gorgonzola, parmesano y pecorino
    Gnocchi with four cheeses

 Tagliatelle al pesto - 10,50€7.
     Tagliatelle con salsa de albahaca, frutos secos y parmesano
     Tagliatelle with basil sauce with dried fruit, parmesan and garlic

 Li�le italy - 12,00€1.
    Rigatoni, albóndiga casera de buey, salsa de tomate, queso rico�a y parmesano
    Rigatoni, with meatballs, tomate sauce, cheese rico�a, and parmesan

Pu�anesca2.  - 12,00€
    Spaghe� con tomates cherry da�erino, anchoas, aceitunas negras, alcaparras y pan crujiente
    Spaghe� with da�erino cherry tomatoes, anchovies, black olives, capers and crusty bread

 Lo scoglio - 14,00€3.
    Spaghe� con almejas, mejillones y tomate cherry
    Spaghe� with clams, mussels and cherry tomato

 Tagliatella Italia - 11,00€4.
    Tagliatelle con salsa pesto de albahaca, tomate da�erino, queso ricota y parmesano
     Tagliatelle with pesto sauce, tomate sauce, cheese rico�a

Spaghe� all´as�ce - 19,00€5. 
    Spaghe� con tomate cherry, bogavante y perejil
    Spaghe� with cherry tomate, lobster and parsley

 Zucche�a - 12.00€6.
    Gnocchis con crema de calabaza y guanciale y parmesano

Gnocchi with pumpkin cream, guanciale( italian bacon) and parmesan     

 Tagliatella TOSCANA - 14.00€ 7.
    Tagliatella con trufa negra, salchicha fresca napolitana, seta y parmesano

 and parmesan cheese    Tagliatella with black truffle, fresh italian sausage, silk

Pasta Fresca Ripiena/Ripiena Fresh Pasta
1. Raviolone ai porcini  - 14,00€ 
     Pasta fresca rellena de seta porcini con salsa de gorgonzola, jamón ahumado y nueces   
     Fresh pasta stuffed with mushrooms porcini with gorgonzola sauce, smoked ham and walnuts

2. Ravioli tartufo - 14,00€
    Pasta fresca rellena de crema de burrata con salsa de trufa, seta porcino, laurel, escamas de trufa negra italiana y parmesano
    Fresh pasta filled with burrata cheese with truffle cream, porcini mushrooms, laurel, black truffle flakes and parmesan

3. Raviolo delicato - 13,00€
    Pasta fresca rellena de pera con salsa de gorgonzola, achicoria roja y parmesan 
     Fresh pasta filled with pear with gorgonzola sauce with red chicory and parmesan 

4. Ravioli capri - 14,00€
    Ravioli relleno de viera y gambas con tomate cherry del piennolo
    Scallop and prawn ravioli filled with piennolo cherry tomatoes 

5. Ravioli al baccalà - 14,00€
    Pasta fresca rellena de crema de bacalao con salsa de tomates cherry da�erino, aceitunas negras y alcaparras
    Fresh pasta stuffed with cod cream with da�erino cherry tomato sauce, black olives and capers

6. Ravioli di spinaci  - 12,00€
    Ravioli de pasta fresca rellena de espinacas y ricota de bufala con salsa de puerro y romero

Ravioli filled with spinach and rico�a cheese with sauce of leek and rosemary 

8. Tagliatella NORVEGESE- 13.00€ 
    Tagliatella con nata, salmón noruegio, cebolla y perejil
    Tagliatella with cream norwegia , salmon, opion and parsley



 

Lasagna di carne napoletana - 10,50€1. 
    Salsa de tomate , Carne picada, queso rico�a, queso mozzarella, parmesano y albahaca
    Tomato sauce, minced beed, ricota, mozzarella, parmesan cheese and basil  

Gnocchi della nonna - 9,90€2. 
    Pasta fresca horneada con salsa de tomate, queso mozzarella, parmesano y albahaca
    Fresh potato pasta with tomato sauce, mozzarella and parmesan cheese

1. Norcino - 14,00€
     Arroz con seta porcini, trufa negra italiana y parmesano
     Rice with porcine mushrooms, italian black trufle and parmesan cheese 

Profumo di mare - 14,00€2. 
     Arroz con tomate cherry, almejas, mejillones y perejil
     Rice with cherry tomato, mussels, clams and parsley

 Il cremoso  - 13,90€3.
     Riso�o con crema de calabaza, achicoria roja, straciatela di burrata y parmesano. 
     Riso�o with pumpkin cream, burrata cheese, red chicory and parmesan 

Risotti e Pasta al Forno/Rice & Baked Pasta

Pasta al Forno / Baked Pasta

Risotti / Rice

Secondi di Carne e Pesce/Second Meat &Fish

 

Pulpo a la brasa - 21,00€3. 
    Grilled octopus 

Salmón a la plancha - 16,00€4. 
    Grilled salmon 

 
 

*Todos lo platos llevan guarnición de patata horneada o ensalada mixta
*All dishes have a side of baked potato or mixed salad

 Pollo alla mediterranea - 15,00€1. 
    Filete de pollo con salsa de tomates cherry, aceitunas negras, alcaparras y guindilla 
    Chicken breast with cherry tomatoes, black olives, capers and chilli pepper

Entrecote de lomo alto - 22,00€2. 
    Grilled entreco�e 



Pizza Classiche /ClassicPizza
 Marinara - 6.00€ 1. 
      Salsa de tomate, ajo y orégano 
      Tomate sauce, garlic and oregano 

 Margherita 8,00€  2.
       Salsa de tomate , mozzarella, albahaca y parmesano 
      Tomato sauce, mozzarella, basil and parmesan cheese 

  Margherita con co�o 9,00€3. 
      Salsa de tomate , mozzarella , jamón cocido, albahaca y parmesano
      Tomato sauce, mozzarella,  ham, basil and parmesan cheese 

 Co�o e funghi 10,00€  4.
      Salsa de tomate, mozzarella, jamón cocido , champiñónes, albahaca y parmesano
      Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, basil and parmesan cheese 

 Margherita a salame 9,00€  5.
      Salsa de tomate , mozzarella, , parmesano y salame dulce
      Tomato sauce, mozzarella, sweet salami and parmesan cheese 

 Diavola 9,50€ 6. 
      Salsa de tomate , salami picante ,  mozzarella  y aceite picante
      Tomato sauce, hot pepperoni, mozzarella and hot oil 

   Capricciosa 11,00€7.
      Salsa de tomate ,mozarella, jamón cocido, champiñón, aceituna negra, alcachofas, albahaca y parmesano
      Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushroom, black olives, ar�chokes, basil and parmesan 

 Romana 10.00€ 8. 
      Salsa de tomate , mozzarella, anchoas, aceitunas negra y albahaca
      Tomato sauce, mozzarella, anchovies, black olives and basil 

Siciliana - 9,00€  9. 
       Salsa de tomate , berenjena fri�a ,mozzarella, parmesano y albahac
      Tomato sauce, fried eggplant, mozzarella, parmesan cheese and basila 

 Co�o e tonno - 10,00€10.
       Salsa de tomate , mozzarella,jamón cocido y atún
      Tomato sauce, mozzarella, ham and tuna

Vegetariana - 10,00€11. 
       Mozzarella , tomate cherry , berenjena, calabacín , pimiento verde, parmesano  y albahaca
       Mozzarella, cherry tomato, eggplant, green pepper ,zucchini,  parmesan cheese and basil 

 Qua�ro formaggi 10,00€12.
      Mozzarella , gorgonzola , fon�na y parmesano
      Mozzarella , gorgonzola , fon�na and parmesan cheese 

13. Cipollara - 10,00€
      Mozzarella, tomate cherry, cebolla, atún y aceitunas negra
      Mozzarella, cherry tomato, onion, tuna and black olives

 Tricolore - 12,00€14.
      Mozzarella , rúcula ,tomates cherry, jamón de Parma y escamas de parmesano
      Mozzarella, arugula, cherry tomatoes ,Parma ham and parmesan flakes

Bolognese - 11,50€15. 
      Salsa de tomate , carne picada , mozzarella, parmesano y albahaca
      Tomato sauce, minced beef, mozzarella, parmesan cheese and basil

Carbonara - 11.00€16. 
       Pance�a, huevo, nata, parmesano y pimienta negra
       Bacon, eggs, cream, parmesan y black pepper

Calzone napoletano - 11.00€17. 
      Rico�a , salami napolitano , mozzarella , salsa de tomate , parmesano, pimienta negra  y albahaca
      Co�age cheese, neapolitan pepperoni, mozzarella, tomato sauce, parmesan cheese, basil and black pepper

Calzone co�o e funghi - 11,00€18. 
       Mozzarella , queso rico�a , champiñones,pimienta negra  y jamón cocido
       Mozzarella, tomato, mushrooms, ham and black pepper

Calzone di scarole 3,019.  - 1 0€
      Pizza rellena con escarole, aceituna negra, anchoas, píñones, pasas, parmesano 
      Pizza filled with escarole, black olives, anchiovies, pine nuts, raisin and parmesan

Pan - 1,00€

 20. Salsiccia e friarielli - 11,00€
      Mozzarella, salchicha fresca napolitana, friarielli de Nápoles
      Mozzarella , fresh neapolitan sausage,  neapolitan friarielli and olive oil



Pizze Gourmet/Gourmet Pizza
 Marinara al 4 pomodori - 9,00€  1.

      Tomates del piennolo rojo y amarillo, tomates cherry, salsa de tomate san Marzano, albahaca, parmesano y aceite de oliva
      Red and yellow piennolo tomatoes, cherry tomatoes, san Marzano tomato sauce, basil, parmesan and olive oil

  2. Margherita D.O.C. - 11,00€
      Salsa de tomate, mozzarella de bufala, albahaca y aceite de oliva
      Tomato, búfalo mozzarella, basil, olive oil

  3. Vesuviana - 11,00€ 
      Tomate cherry del Vesuvio DOP, tomate San Marzano DOP,mozzarella, tomate amarillo, albahaca y aceite de oliva virgen
      Mozzarella, piennolo cherry tomato DOP, Yellow tomato, olive oil and basil
 
  4. SuperDiavola - 13,50€
      Salsa de tomate, nduja picante, mozzarella, salami picante, toque de queso rico�a,albahaca, parmesano D.O.C., aceite de oliva.
      Tomato sauce, spicy nduja, mozzarella, spicy pepperoni, touch of rico�a cheese, basil, parmesan D.O.C., olive oil. basil, parmesan D.O.C., olive oil.

  5. Super 4 Formaggi - 13,50€
      Mozzarella, gorgonzola, fon�na, parmesano, queso de cabra, nueces y miel
       Mozzarella, gorgonzola, fon�na, parmesan, goat cheese, walnuts and honey

  6. Pizza crocché - 13,00€
      Mozzarella, salami napolitano, croquetas de patata, parmesano y albahaca
      Mozzarella, pepperoni, potato croque�e, parmesan and basil 

  7. Fru� di mare - 14,00€
      Salsa de tomate cherry del Piennolo, mozzarella, ajo , gambas , mejillones y almejas y perejil
      Piennolo cherry tomato sauce, mozzarella, garlic, mozzarella, mussels, clams and parsley

  8. Tartufata - 12,50€
      Mozzarella , huevo , champiñones y escamas de trufa negra italiana y parmesano
      Mozzarella, egg, mushrooms, Italian black truffle flakesand parmesan cheese 

  9. Rus�cana - 11,00€
      Mozzarella, champiñones. patatas al horno, salchicha fresca napolitana, y parmesano
      Mozzarella, baked potatoes, fresh Neapolitan sausage, and Parmesan

10. MR Polpe�no - 11,00€
      Salsa ragú napolitano, albóndiga fri�a , mozzarella, berenjena frita, parmesano y albahaca
      Meat stew sauce,  fried meatballs, mozzarella, fried eggplant and basil

11. Miss mortadella 13,00€
      Mozzarella , queso rico�a , mortadella de Bologna con pistacho  y escamas de provolone
      Mozzarella, co�age cheese, mortadella, pistachio and provolone flakes 

12. Zucco�a - 14,50€
      Mozzarella, porcini, salchicha fresca napolitana, crema de calabaza y parmesano
      Mozzarella, napolitan susages, porcini mushrooms, pumpkin cream and parmesan 

13. Burrata - 15,00€
      Carpaccio de ternerà , burrata , rucula , tomate cherry y escamas de parmesano
      Beef carpaccio, burrata, arugula, cherry tomato and parmesan 

14. La Preferita  - 14,00€
      Tomate cherry del vesuvio Dop, mozzarella,escama de parmesano albahaca , corazón de stracciata de bufala, pesto de albahaca y nueces.
      Tomate cherry del vesuvio Dop, mozzarella, parmesan flakes, basil, stracciata  buffalo heart basil, heart of stracciata di bufala, basil pesto 
       and walnuts.  

15. Golosa - 14,00€
      Mozzarella , salmón ahumado , queso rico�a, cebolla, rucola y tomate cherry
      Mozzalella , smoked salmon, rico�a cheese, onion, arugula and cherry tomato

16. Fresca - 14,50€ 
      Mozzarella, tomate cherry, rúcula, tomate seco, straccia�ade bufala, nueces, crema de balsámico y escamas de parmesano
      Mozzarella, tomate cherry, rocket salads, burrata cream, nuts, balsamic vinegar and parmesan.

17.  Al monte - 14,00€
       Setas porcini ,champiñones,salsa de trufa ,salsiccia fresca napolitana, parmesano D.O.C, aceite de oliva
      Porcini mushrooms, mushrooms, truffle sauce, fresh Napolitan sauge, parmesan cheese D.O.C, olive oil

18. La porcina - 13,00€
      Setas porcini, champiñones, pance�a, albahaca, parmesano D.O.C., aceite de oliva
      Porcini mushrooms, mushrooms, pance�a, basil, parmesan D.O.C., olive oil

19. Pistacchiosa - 15,00€
       Mozarella, crema de pesto de pistacho, panceta, burrata, parmesano y albahaca
      Mozzarella, pistachio cream, bacon, burrata cheese, parmesan and basil

20. Viola - 14,00€
      Mozarella, gorgonzola, achicoria roja y salchicha fresca napolitana
      Mozzarella, gorgonzola cheese, red chicory, napolitan sausages and parmesan

21. Gennarino - 13,00€
      Rico�a ,salami napolitano, berenjena, mozzarella , albahaca, aceite de oliva, parmesano D.O.C.
      Rico�a, neapolitan salami, aubergine, mozzarella, basil, olive oil, parmesan D.O.C.  olive oil ,parmesan D.O.C. 

22. Scarpariello ai 3 pomodori - 13,00€ 
      Burrata, tomate San Mariano DOP, tomate cherry del Piennolo, tomate natural, parmesano, basílicco, pimienta negra y aceite de oliva
       Burrata cheese, tomate S. Marzano, tomate piennolo, sauce tomate, parmesan and peppe

24. Mimosa - 11,00€ 
      Base de pizza blanca con mozzarella, nata, maíz, jamón cocido, parmesano y albahaca
      White pizza base with mozzarella, cream, corn, cooked ham, parmesan and basil




