


10.

11.

12.

13.

Pane all’aglio - 3,00€ ) ]
Pan tostado con aceite de ajo, orégano y mozzarella
Toast with garlic oil and oregano

Focaccia - 3,50€ ) )
Masa de pizza con aceite de oliva y romero
Olive oil and rosemary

Bruschette al pomodoro - 5,90€ . i
Pan tostado con tomate cherry , aceite de oliva virgen y orégano
Toast with cherry tomato, and virgin olive oil

Provoletta al forno - 5,90€ )
Provolone italiano horneado con oreganox pan tostado casero
Italian provolon cheese with oregano and homemade toast bread

Parmigiana di melanzane - 7,90€
Berenjenas fritta y horneada con queso parmesano, salsa de tomate y queso mozzarella
Fried and baked eggplant with parmesan cheese, tomato sauce and mozzarella

Ta%Iiere Bologna - 9,90€ (ideal para 2 personas)
Tabla de mortadella de Bologna con pistachio, queso ricotta con miel y nueces
Plate of bologna mortadella with pistacchio, ricotta with honey and walnuts

Ta%)liere Italia - 9,90€ (ideal para 2 personas)
Tabla de jamdn de Parma D.O.P. y queso mozzarella de bufala D.O.P.
Plate of parma ham DOP and bufalo mozzarella DOP

Degustazione di burrate - 12€ )
Degustacion de tres diferentes tipos de queso burrata (Normal, de trufa y ahumada) con tomates cherry del Vesuvio
Tasting of 3 different burrata cheeses (normal, truffle and smoked) with Vesuvio cherry tomato

Carpaccio - 9,90€ )
Carpaccio de ternera, ricula, escamas de parmesano y tomates cherry
Beef carpaccio, arugula, parmesan flakes and cherry tomato

Peperone imbottito - 9.90€ . . )
Pimiento rojo relleno de carne picada, berenjena, aceitunas negra, alcaparra, mozzarella y parmesano
Red pepper stuffed with minced meat, aubergine, black olives, caper, mozzarella and parmesan cheese

Bruschettone Firenze - 7.90€ )
Pan tostado con tocino de cerdo ibérico y tomate cherry del piennolo
Toasted bread with Iberian pork bacon and cherry tomato del piennolo

Tartare di manzo - 15.00€ -
Tartar de ternera con stracciata de burrata, tomate seco y cebolla crujiente
Steak tartare with burrata stracciata, sundried tomato and onions crunchy

Il tegamino - 9.00€ ) ) )
Patata a horno con salchicha fresca napolitana y queso fundido scamorza
Baked potato with fresh Neapolitan sausage and melted cheese scamorza

. Caesar salad - 9,90€ ) )
Ensalada mixta i)ollo a la plancha, bacon , picatoste , tomate, maiz y salsa caesar
e

o ! N
Mixed salad, grilled chicken, bacon, toast, tomato, corn and caesar sauce

. Caprese - 9,90€

Queso mozzarella di bufala DOP, tomate y orégano
Bufalo mozzarella DOP, tomato and oregano

. Mediterranea - 9,00€

Ensalada mixta, atun, aceitunas negra, cebolla y tomate
Mixed salad, tuna, black olives, onion and tomato

Ensalada del pastore - 9,90€ o )
Espinacas baby, quedo de Cabra a la plancha, tomate cherry, nueces y %Iaseado de balsdmico y miel
Baby spnicach, grilled goat cheese, cherry tomato, nuts and balsamic glaze and honey



Daslas (Passica

1.

2.

6.

Carbonara - 9,90€
Spaghetti con guanciale, huevo, queso pecorino, queso parmesano y pimienta negra
Spaghetti with guanciale, egg, hard cheese, parmesan cheese and black pepper

Bolognese - 9,90€ )
Tagliatelle con salsa de tomate , carne picada, albahaca y parmesano
Tagliatelle with tomato sauce, minced meat, basil and parmesan cheese

. Amatriciana - 9,50€

Rigatoni con guanciale , cebolla, salsa de tomate, albahaca, pimienta negra y parmesano
Rigatoni with guanciale, onion, tomato sauce, basil, black pepper and parmesan cheese

. Arrabbiata - 9,90€

Rigatoni con salsa de tomate, a/jo , %L_Jil:\di”a y perejil
Penne with tomato sauce, garlic, chilli and parsley

. O’Piennolo - 10,90€

Espaguetis con tomate cherry DOP Vesuvio, ajo y albahaca
Spaghetti with Vesuvio cherry tomato DOP, garlic and basil

Gnocchi quattro formaggi - 9,90€

Gnocchi con salsa de quattro quesos tipico italiano: fontina, gorgonzola, parmesano y pecorino

Gnocchi with four cheeses

. Tagliatelle al pesto - 9,90€

Tagliatelle con salsa de albahaca, frutos secos y parmesano
Tagliatelle with basil sauce with dried fruit, parmesan and garlic

. Little italy - 11,90€

Rigatoni, albdndiga casera de buey, salsa de tomate, queso ricotta y parmesano
Rigatoni, with meatballs, tomate sauce, cheese ricotta, and parmesan

. La zucchetta - 11,00€

Paccheri con salsa de calabaza ,queso parmesano, guanciale crujiente
Pacchero with pumpkin cream, parmesano cheese, crunchy guanciale

. Lo scoglio - 13,90€

Spaghetti con almejas, mejillones y tomate cherry
Spaghetti with clams, mussels and cherry tomato

. Tagliatella Italia - 10,90€

Tagliatelle con salsa pesto de albahaca, tomate datterino, queso ricota y parmesano
Tagliatelle with pesto sauce, tomate sauce, cheese ricotta

. Spaghetti all’astice - 17,00€

Spaghetti con tomate cherry, bogavante y pere)'il
Spaghetti with cherry tomate, lobster and parsley

. Paccheri alla genovese - 13.90€

Paccheri con encebollado de carilla de cerdo ibérico y parmesano
Paccheri with onions and Iberian pork cheeks and parmesan cheese

. Tagliatella TOSCANA - 13.90€

Tagliatella con trufa negra, salchicha fresca napolitana, seta y parmesano
Tagliatella with black truffle, fresh italian sausage, silk and parmesan cheese

. Ravioli alla Siciliana - 11,90€
Pasta fresca rellena de berenjena y queso fresco ricotta con salsa de tomate cherry y parmesano
Fresh pasta stuffed with aubergines and ricotta cheese with cherry tomato sauce and parmesan cheese

. Ravioli tartufato - 13,90€
Pasta fresca rellena de crema de burrata con salsa de trufa, seta porcino, laurel, escamas de trufa negra italiana y parmesano
Fresh pasta filled with burrata cheese with truffle cream, porcini mushrooms, laurel, black truffle flakes and pargiesan

. Raviolo delicato - 12,00€

Pasta fresca rellena de pera con salsa de queso gorgonzola y nueces
Fresh pasta filled with pear with gorgonzola cheese sauce and nutz

. Ravioli capri - 13,90€

Ravioli relleno de viera y gambas con tomate cherry del piennolo
Scallop and prawn ravioli filled with piennolo cherry tomatoes




Riselli o Dasla ab Toma | Rice & Baked) Pasla

Qisolls | Rice

1. Norcino - 12,90€
Arroz con seta porcini, trufa negra italiana y parmesano
Rice with porcine mushrooms, italian black trufle and parmesan cheese

2. Profumo di mare - 13,90€
Arroz con tomate cherry, almejas, mejillones y perejil
Rice with cherry tomato, mussels, clams and parsley

3. Zucca e porcini - 11,90€
(Arroz con crema de calabaza, setas boletus y parmesano
Rice pumpkin, porcini mushrooms and parmesan

Dosta ab Fome | Baked Dasta

1. Lasagna di carne napoletana - 9,90€
Salsa de tomate , Carne picada, queso ricotta, queso mozzarella, parmesano y albahaca
Tomato sauce, minced beed, ricota, mozzarella, parmesan cheese and basil

2. Gnocchi della nonna - 9,50€
Pasta fresca horneada con salsa de tomate, queso mozzarella, parmesano y albahaca
Fresh potato pasta with tomato sauce, mozzarella and parmesan cheese

3. Pasta mamma - 11,00€ ) ) o
Maccheroni con salsa de tomate horneado con berenjena, queso ricotta, albéndigas, queso mozzarella y queso parmesano

Maccheroni with tomato sauce baked in the oven with aubergine, ricotta cheese, meatballs, mozzarella cheese and
parmesan cheese

Secandi div Carne e Desee | Seconds Weal STt

1. Churrasco de pollo del corral - 10,50€
Free-range chicken steak

2. Solomillo de vaca cebona a la plancha - 20,00€
Grilled beef tenderloin

3. Ariccia - 15,00€
Cerdo ibérico con salsa champifiones y patata al horno
Porchetta of Iberian pork with mushrooms sauce and baked potato

1. Pulpo a la brasa - 18,00€
Grilled octopus

2. Salmon a la plancha - 15,00€
Grilled salmon

*Todos lo platos llevan guarnicién de patata horneada o ensalada mixta
*All dishes have a side of baked potato or mixed salad



1. Marinara - 5.00€

Salsa de tomate, a}p y orégano
Tomate sauce, garlic and oregano

2. Margherita 7,00€
Salsa de tomate , mozzarella, albahaca y parmesano
Tomato sauce, mozzarella, basil and parmesan cheese

3. Margherita con cotto 8,40€ )
Salsa de tomate , mozzarella , jamén cocido, albahaca %parmesano
Tomato sauce, mozzarella, ham, basil and parmesan cheese

4. Cotto e funghi 9,50€ . ) .
Salsa de tomate, mozzarella, jamén cocido , champifidnes, albahaca y parmesano
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, basil and parmesan cheese

5. Margherita a salame 8.40€
Salsa de tomate , mozzarella, , parmesano y salame dulce
Tomato sauce, mozzarella, sweet salami and parmesan cheese

6. Diavola 8,90€ o .
Salsa de tomate, salami picante, mozzarella y aceite picante
Tomato sauce, hot pepperoni, mozzarella and hot oil

7. Capricciosa 10,40€ o ) . )
Salsa de tomate ,mozarella, jamoén cocido, champifidn, aceituna negra, alcachofas, albahaca y parmesano
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushroom, black olives, artichokes, basil and parmesan

8. Romana 9.00€ )
Salsa de tomate , mozzarella, anchoas, aceitunas negra y albahaca
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, black olives and basil

9. Siciliana - 8.90€ ) )
Salsa de tomate, berenjena fritta ,mozzarella, parmesano y albahac
Tomato sauce, fried eggplant, mozzarella, parmesan cheese and basila

10. Cotto e tonno - 9.50€ ., . ]
Salsa de tomate , mozzarella,jamon cocido y atln
Tomato sauce, mozzarella, ham and tuna

11. Cipollara - 9.90€ ’ )
Mozzarella, tomate cherry, cebolla, atin y aceitunas negra
Mozzarella, cherry tomato, onion, tuna and black olives

12. Quattro formaggi 9.50€ )
Mozzarella , gorgonzola , fontina y parmesano
Mozzarella, gorgonzola, fontina and parmesan cheese

13. Bolognese - 10,50€ )
Salsa de tomate , carne picada , mozzarella, parmesano y albahaca
Tomato sauce, minced beef, mozzarella, parmesan cheese and basil

14. Lasagna 10,90€ ) )
Salsa de tomate , mozzarella ,Carme picada, ricotta y escamas de parmesano
Tomato sauce, mozzarella, minced beef, ricota and parmesan flakes

15. Carbonara - 10.40€ o
Pancetta, huevo, nata, parmesano y pimienta negra
Bacon, eggs, cream, parmesan y black pepper

16. Margherita D.O.C. - 10,40€ ) )
Salsa de tomate, mozzarella, albahaca y aceite de oliva
Tomato, mozzarella, basil and olive oil sauce

1. Calzone napoletano - 10.50€ o
Ricotta , salami napolitano , mozzarella, salsa de tomate , parmesano, pimienta negra y albahaca
Cottage cheese, neapolitan pepperoni, mozzarella, tomato sauce, parmesan cheese, basil and black pepper

2. Calzone cotto e funghi - 10,50€ o . )
Mozzarella, queso ricotta , champifiones,pimienta negra y jamoén cocido
Mozzarella, tomato, mushrooms, ham and black pepper

3. Calzone Boscaiolo - 11,00€ )
Relleno de salchicha fresca, pimiento verde, mozzarella, queso ricotta y parmesano
Pork sausage, green peppers, mozzarella, cheese ricotta and parmesan

4. Calzone fritto donna Sofia - 10.90€ ) o .
Masa de Plzza fritta, mozzarella , salchichas na‘pollta,na_fre_sca,Jmmlenta negra v fiarielli napoletano
Mozzarella, fresh neapolitan sausage, neapolitan friarielli And black pepper

5. Calzone fritto classico - 10,40€ ) o
Masa de pizza fritta, ricotta, salami napolitano , mozzarella, pimienta negra y parmesano
Cottage cheese, neapolitan pepperoni, mozzarella, parmesan cheese and black pepper




1. Scarpariello ai 3 pomodori - 12,40€ ) . o ) )
Burrata, tomate San Mariano DOP, tomate cherry del Piennolo, tomate natural, parmesano, basilicco, pimienta negra y aceite de oliva
Burrata cheese, tomate S. Marzano, tomate piennolo, sauce tomate, parmesan and peppe

2. Tartufata - 12,40€
Mozzarella , huevo , champifiones y escamas de trufa negra italiana y parmesano
Mozzarella, egg, mushrooms, Italian black truffle flakesand parmesan cheese

3. Salsiccia e friarielli - 10,90€
Mozzarella, salchicha fresca napolitana, friarielli de Napoles
Mozzarella, fresh neapolitan sausage, neapolitan friarielli and olive oil

4. Rusticana - 10,90€ ) )
Mozzarella, champifiones. patatas al horno, salchicha fresca napolitana, y parmesano
Mozzarella, baked potatoes, fresh Neapolitan sausage, peas and Parmesan

5. Tricolore - 12.00€
Mozzarella, ricula ,tomates cherry, jamén de Parma y escamas de parmesano
Mozzarella, arugula, cherry tomatoes ,Parma ham and parmesan flakes

6. MR Polpettino - 10.90€
Salsa ragu napolitano, albondiga fritta , mozzarella, berenjena frita, parmesano y albahaca
Meat stew sauce, fried meatballs, mozzarella, fried eggplant and basil

7. Miss mortadella 12,80€
Mozzarella , queso ricotta , mortadella de Bologna con pistacho y escamas de provolone
Mozzarella, cottage cheese, mortadella, pistachio and provolone flakes

8. Golosa - 12.90€ -
Mozzarella , salmén ahumado , queso mascarpone, cebolla, rucola y tomate cherry F Deu Y
Mozzalella , smoked salmon, mascarpone cheese, onion, arugula and cherry tomato ’ f‘ "‘

9. Frutti di mare - 13.90€
Salsa de tomate cherry del Piennolo, ajo , gambas , mejillones y almejas y/perejil
Piennolo cherry tomato sauce, garlic, mozzarella, mussels, clams and parsley

10. Burrata - 15.00€
Carpaccio de ternera, burrata , rucula , tomate cherry y escamas de parmesano
Beef carpaccio, burrata, arugu/a, cherry tomato and parmesan

11. Nocella - 11.90€
Mozzarella, ricotta, speck, nueces y parmesan
Mozzarella, ricotta, speck, nuts and parmesano

12. Vegetariana - 9,90€ ’
Mozzarella , tomate cherry, berenjena, calabacin , pimiento verde, parmesano vy albahaca
Mozzarella, cherry tomato, eggplant, green pepper ,zucchini, parmesan cheese and basil

13. Vesuviana - 10,90€
Tomate cherry del Vesuvio DOP, tomate San Marzano DOP,mozzarella, albahaca y aceite de oliva virgen
Bufalo mozzarella DOP, Piennolo cherry tomato DOP, olive oil and basil

14. Fresca - 14,40€ ) ]
Mozzarella, tomate cherry, ricula, tomate seco, stracciattade bufala, nueces, crema de balsamico y escamas de parmesano

Mozzarella, tomate cherry, rocket salads, burrata cream, nuts, balsamic vinegar and parmesan.

15. SuperDiavola - 13,50€
Salsa de tomate, nduja picante, mozzarella , togue de queso ricotta,albahaca, parmesano D.O.C., aceite de oliva. .
Tomato sauce, spicy nduja, mozzarella, touch 019 ricotta cheese, basil, parmesan D.O.C., olive oil. 5051/, parmesan D.O.C., olive oil.

16. Al Monte - 14,00€ e ) ) )
Setas porcini ,champifiones,salsa de trufa ,salsiccia fresca napolitana, parmesano D.O.C, aceite de oliva
Porcini mushrooms, mushrooms, truffle sauce, fresh Neapolitan salsiccia, parmesan cheese D.O.C, olive oil

17. la Porcina - 13,00€ ) )
Setas porcini, champifiones, pancetta, albahaca, parmesano D.O.C., aceite de oliva
Porcini mushrooms, mushrooms, pancetta, basil, parmesan D.O.C., olive oil

18. Gennarino - 12,90€ ) ) )
Ricotta ,salami napolitano, berenjena, mozzarella, albahaca, aceite de oliva, parmesano D.O.C.
Ricotta, neapolitan salami, aubergine, mozzarella, basil, olive oil, parmesan D.0.C. olive oil ,parmesan D.O.C.

19. La Porchetta - 13,00€ - . .
Porchetta di amcgla}cerdo ), mozzarella, patate, champiniones, aceite de oliva, parmesano D.o.c.
Porchetta di arriccia (pork), mozzarella, potatoes, mushrooms, olive oil ,parmesan cheese D.o.c.

20. Il Gladiatore - 13,90€ o . ) .
Porchetta di arriccia, mozzarella: tomate cherry, pimiento verde, berenjena, aceite de oliva ,parmesano D.O.C.
Porchetta di arriccia, mozzarella , tris di verdure, cherry tomato, pepper, aubergine, olive oil, parmesan cheese D.O.C.

21. La Preferita - 13,90€
Tomate cherry del vesuvio Dop, mozzarella,escama de parmesano albahaca, corazén de stracciata de bufala, pesto de albahaca y nuces.
Torr(;jate lcherry del vesuvio Dop, mozzarella, parmesan flakes, basil, stracciata buffalo heart basil, heart of stracciata di bufala, basil pesto
and walnuts.

22. Gamberi&zucchine - 14,40€
Mozzarella , calabacin, Gambas,aceite de oliva
Mozzarella, courgette, shrimps, olive oil



Bebidas | Drinks Cewepas 8@1@%/

Agua sin gas - 2,00€ Ballled beerv

Agua con gas - 2,50€

Victoria 33 cl - 2,50€

Coca Cola/zero - 2,50€
/ ’ sin alcohol/without alcohol 33 cl - 2,50€

Fanta naranja/limon - 2,50€ Alhambra Reserva 33 cl - 2,90€

Nestea limdn - 2,50€ Peroni 33 cl - 2,90€

Sprite - 2,50€ lchnusa non filtra

cerveza artesana‘?craft beer) - 2,90€
Tonica - 2,00€

?
Zumo variados/juices - 2,00€ &W% W /
Sangria - 5,00€ @mﬂ— 6 P‘
Combinato - 7,00€

Aperol Spritz - 7,00€ Cafia Victoria 30 cl - 2,50€

Cafia Victoria 50 cl - 3,50€

.4
4
a/m&g‘/ MQW Tinto de verano 30 cl - 3,00€

BLANCO

Pinot grigio - 16,00€

Chardonnay - 16,00€ / Copa - 4,00€
Gewurztraminer - 24,90€

Falanghina - 23,00€ "Vz;m C(; ,
]!

ROSADO
Lambrusco rosado - 12,00€ / Copa - 4,00€ BLANCO
Pinot grigio blush - 17,00€

Albarifio - 24,00€ / copa - 4,00€
Verdejo - 19,00€ / copa - 4,00€
Lambrusco tinto - 12,00€ / - 4,00€
Merlot - 15,00€ / Copa - 4,00€
Montepulciano d’Abruzzo - 18,00€
Montepulciano Reserva - 30,00€
Primitivo - 17,00€

Nero d avola - 18,00€

Chianti classico - 23,00€

Barolo - 58,00€

Brunello di montalcino - 69,00€
Amarone - 75,00€

TINTO

Rioja - 18,00€ / copa 4,00
Ribera del Duero - 25,00€ / copa 4,00€

Dosties

. Tiramisu - 5,00€

. Pan di stelle - 5,00€

. Cannolo siciliano - 5.00€
. Torta della nonna - 6,00€

Caffe americano - 2,50€ Tartaleta con crema pastelera a
limon con pifiones y almendras )

Caffe espresso italiano - 1,50€
Cappuccino italiano - 3,00€
Caffe con leche - 3,00€

A W N =

Descafeinato - 1,80€

[9,]

. Pastiera napoletana - 6.00€
The/infusién/manzanilla - 3,00€ 6. Babba napoletano - 6.00€




GUSTO
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infogustomalaga@gmail.com

gusto malaga trip



