
El Aguaero

Ensalada Mixta   €9
(Tomate, Pepino, Cebolla, Maiz, Ventresca de Atún y Huevo Cocido)

Ensalada Aguaero   1 €3

(Lechuga, Aguacate, Palmito, Gambas de Málaga, Ventresca de Atún y

Piñones Napada con Salsa Americana Frita)

Ensalada del Bonchef  12€
(Lechuga, zanahoria natural, queso, Jamón cocido,

mahonesa de mostaza y sal de apio)

Cogollos de lechuga, tomate, aguacate y Anchoa 14€

Ensalada de Tomate Aliñado con  Ventresca de Atún € 9

Ensalada de Pimientos   €9

Pipirrana de o  €Pulp 11

Jamón Ibérico de Bellota 100gramos                           24€

Jamón Ibérico del campo 100grs 19€

Selección de Quesos de Ronda   16€

(Cabra pimentón, Oveja en manteca y Oveja cebada)

Queso de Oveja 100%    16€ 

Morcilla de Arroz de Burgos con 

Garnacha de Foie y Huevos de Codorniz  13€

Nuestra Versión de Ensaladilla Rusa con Ventresca de Atún 10€

Boquerones en Vinagre   12€

Pulpo a la Gallega   16€

Croquetas de Carabineros   12€

Croquetas de Rabo de Toro  

Glaseadas en su Jugo y Pimientos del Padrón   12€

Flamenquin Casero   12€

Patatas Fritas   5€

Berenjenas con Miel   8€

Fritura Variada de la Huerta con Gambas   9€

Tartar de Vaca Rubia Gallega 60 Días de Maduración

con Salsa Bearnesa, Chicharrón Frito y Mini Pan Bao   19€

Tartar de Atún Rojo con Nanami Togarashi, Soja,

Wasabi y Cebolleta Fresca   19€

Tartar de Ventresca de Sálmon  19€

Tataki de Pescado Fresco del día  17€

Carpaccio de Atún   17€

Tiradíto de Atún  18€

Anchoa de Santoña con  dado de 

mantequilla de Cabra ecológica  3€ / Ud

Gambas de la Caleta al Pilpil   16€

Gazpacho “solo Verano”   4€

Caldo Pintarroja    2.50€

Porra Antequerana con Huevo, Jamón,

perfumado con aceite de Trufa 10€

Canelones de Chivo Malagueño con reducción de Oporto 18€

Arroz Caldoso de Carabinero o Boga ante 18€/perv

Arroz Caldoso con langosta 18€/per

Paella de Marisco   1 €/per3

á   1 €/perFideu 3

Arroz de Presa Ibérica 100% Bellota 16€/per



Pan 0,90ct

Solomillo Ternera de Añojo  (260gr)   24€
Solomillo de Vaca  (260gr)  23€

Entrecot Ternera (350gr) 23

Chuletitas de Cordero Lechal   (350gr) 22€

Presa Ibérica de Bellota 100%   (350gr) 18€
Solomillo de Cerdo Ibérico a la pimienta  18€(350gr)

Gambas Cocidas de Málaga (200gr)   17€
Gambas Plancha de la Caleta Xxl   19€ 

Almejas de Málaga (350gr)   14€
Almejas de Huelva   12€(350gr)

Coquinas de Málaga (250gr)  14€
Conchas Finas medianas  2,5€

Conchas Finas Xxl Málaga   3,5€
Ostras Francesas Xxl  4,5€

Navajas de Málaga (250gr)  10€
Peregrinas   5€

Busanos   5€
Mejillones en Temporada (350gr) 9€

Boquerones Vitorianos   9,5€
Boquerones al Limón   11€

Pescadillas de Málaga  12€
Pintaroja en Adobo   9€

Salmonetitos    11€
Rosada   11,9€

Buchones de Rosada 12,5€
Calamar Nacional   13€

Calamarito   13€   
Pulpo  10,5€

Rosada   11,5€
Lubina o Dorada a la Sal 39€/Kg

Pargo a la Sal 50€/Kg
Lenguado   50€/Kg

  Calamar Nacional 50€/Kg
Rodabayo 50€/Kg

Chopitos de la Caleta   16€
Salmón   19€

Atún   19€
Ventresca 20€

Postres Caseros de Temporada 5€

*Consultar alérgenos*

El Aguaero



El Aguaero

Mised Salad  9€ 
(Tomato, Cucumber, Onion, Corn, Tuna Belly, Egg)

 Aguaero Salad 13€ 

(Lettuce, Avocado, Palm Hearts, Málaga Prawns, 

Tuna Belly, Napada Pone Nuts, Fried American Sauce))

 Bonchef Salad 12€
(Lettuce, carrot, cheese, york ham, mustard mayonnaise and celery salt

Lettuce, tomato, avocado and anchovy hearts 14€

Tomato and Tuna Belly Dressed with Chives 9€

 Pepper Salad    9€

Seafood Pipirrana  11€

Bellota Iberian Ham 100gramos                           24€

Iberian Ham 100 grs from the field  19€

Selection of Ronda Cheeses  16€
(Goat’s Cheese with paprika, Sheep’s Cheese with Butter and Sheep’s Cheese Barley)

Sheep cheese 100%    16€ 

Burgos Morcilla with Foie Ganache and Quail Eggs  13€

Our Version of Russian Salad with Tuna Belly   10€

Anchovies in Vinegar    12€

Octopues a la Gallega   16€

Carabineros Croquettes   12€

Oxtail Croquettes Glazed

in Cooking Juices and Padrón Pepper 12€

Homemade Flamenquin    12€  

Fries   5€

Eggplant with Honey    8€

Garden Vegetables in Batter with Prawns   9€

Galician Rubia Beef Tartar - maturated for 60 days

With Béarnaise Sauce, Fried Chicharrón and Mini Bao Bun 19€

Red Tuna Tartar with Nanami Togarashi, Soy,

Wasabi and Fresh Chives  19€

Salmon belly tartar  19€

Fresh fish tataki of the day   17€

Tuna carpaccio   17€

Tuna Tiradito 18€

Santoña anchovy with goat butter cube ecology  3€ / Ud

 16€Málaga Prawns Pilpil

 4€Gazpacho “ only Summer ”

Caldo Pintarroja    2.50€

 10€Antequera Porra with ham egg scented with truffle oil 

 18€Malagueño goat cannelloni with port reduction

Rice soup from Carabinero or Lobster 18€/per

oth with Lobster 18€/perRice br

Seafood Paella   13€/per

Fideuá   13€/per

Rice paella with iberian pork 16€/per



Bread 0,90ct

Mature beef tenderloin   (260gr)   24€
Beef tenderloin (260gr)  23€

Beef entrecote (350gr) 23

Chuletitas de Cordero Lechal   (350gr) 22€

Presa Ibérica de Bellota 100%   (350gr) 18€
Iberian pork siroin with pepper   18€(350gr)

 Cooked Prawns from Malaga  (200gr)   17€
Grilled prawns from Caleta Xxl   19€ 

Calms from Málaga (350gr)   14€
Calms from Huelva   12€(350gr)

Málaga Coquina Clams  (250gr)  14€
Smooth Clams   2,5€

Málaga Smooth Clams Xxl    3,5€
French Oysters Xxl  4,5€

Navajas from Malaga (250gr)  10€
Peregrinas   5€

Busanos   5€
Mejillones en Temporada (350gr) 9€

V i t o r i a A n c h o v i e s   9 , 5 €
   1 1 €A n c h o v i e s w i t h L e m o n

M á l a g a W h i t i n g  1 2 €
R e d fi s h i n A d o b o  9 €

S a l m o n e t i t o s    1 1 €
R e d M u l l e t  1 1 , 9 €

R e d M u l l e t B u c h o n e s  1 2 , 5 €
L o c a l S q u i d   1 3 €

C a l a m a r i   1 3 €   
O c t o p u s  1 0 , 5 €

Rosada   11,5€
Sea Bass or Sea Bream in Salt 39€/Kg

Salt snapper 50€/Kg
Sole   50€/Kg

  Local Squid 50€/Kg
Turbot 50€/Kg

Little Squids from Caleta 16€
Salmon   19€

Tune   19€
Tuna belly 20€

Homemade Seasonal Desserts 5€

*Check allergens*

El Aguaero
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