INTeERNATIONAL GASTRONOMY

- FFPI'I‘IZIR- *
Homemade Croquettes 5.50€
Stuffed Cones with Homemade Paté 6.50€
Iberico Ham 21.00¢
Millefeuilles with Manchego Cheese and Anchovies 5.50€
Cured Manchego Cheese 9.00€

- -TFR"I"‘II- -

Lobster Cream Soup 14.50€
Burrata with Seasonal Fruits Tartare,

Balsamic and Pesto 14.50¢
Beef Carpaccio with Rocket Leaves, Parmesan Cheese 14.00¢
and Truffie Oil

Crispy Prawns with Mango Habanero Sauce 12.50€
Lobster Salad with Apple and Celery Emulsion 19.00¢
Duck Foie Gras with Apple and Raspberry Emulsion 15.00€
and Caramelized Pear

Prawns Pil-Pil 13.50¢
steamed Mussels with Saffron and Lime Cream 1.50€
Grilled Octopus with Broken Potato 15.00¢
Goats Cheese au Gratin with Honey, Walnuts, Balsamic, 12.50€
Cherry Tomatoes and Rocket Leaves

Tuna Tartare 1550¢€
Steak Tartare 18.00€
Tmmmmmmwmw 1550€
Grilled Scallops with Truffle Mashed Potatoes 16.50¢€
and Seasonal Mushrooms

I.V.A. Incluido - V.A.T. Included



* FIBH FND -EFI'I:II:ID *

Fresh Fish (Kilo) :
~ With Sait (minimum 2 people)
Grilled

Lobster with Sauce to Choose

Dover Sole in Champagne Sauce and Trout Eggs
Almadraba Red Tuna Divot Style

Wild Seabass with Souteéd Vegetables Asian Style
Grilled Turbot with Seasonal Vegetables

Grilled Salmon with Seasonal Vegetables

. MEFT *

Beef Burger Divot

Veal Chops with New Potatoes, Mushrooms
and Cherry Tomatoes

Entrecte Dry Aged Premium
Chuleton Avilefia (minimum 2 people)

Duck Magret with Apple and Raspberry Puree,
Mushrooms and Asparagus
Baby Leg of Lamb with Mashed Potatoes and
Vegetables on its own Juice
Picanton (Roasted Boneless Chicken)
Beef Fillet:
Option 1~ 200 grams
Option 2 ~ Beef Tataki with Barbecue on Table
Option 3 ~ Rossini Style
Option 4 ~ Chateaubriand (minimum 2 people)

Option 5 ~ Beef Skewer Tropicana
Supreme Dry Aged Premium Cow for 35 Days (200gr)
Dry Aged Cowboy (minimum

for Our Jpecia

* PF-TF -
Beef Cannelloni with Slow Roasted Plums

SpaghetﬂAgIonIwaLom.Prmu
and Cherry Tomatoes

Vegetable Lasagna
+ SBIDE DISHES *

Flease AR

French Fries // Baked Potato // Vegetables // Salad

L.V.A. Incluido - V.A.T. Included

33.004
25.00¢

23.00¢
21.00¢

1650¢

16.00¢€

2650 €
23.00¢ p/p

21.00€

19.00¢€

25.00¢

50.00¢ p/p

15.00€

1.50€
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* FP ERITIVOS »

Croquetas Caseras 5.50€

Conos Rellenos de Paté Casero 6.50¢€

Jamén Ibérico 21.00€

Milhojas con Queso Manchego y Anchoas 5.50¢

Queso Manchego Curado 9.00€
* INTﬂﬂDFB *

Sopa del Dia 9.00€

Bisqué de Bogavante 14.50€

Burrata con Tartar de Fruta de Temporada,

Balsémico y Pesto 14504

Carpaccio de Temera con Rcula, Parmesano 14.00€

y Aceite de Trufa

Crujiente de Langostinos en Salsa de Mango Habanero 12.50¢

Ensalada de Bogavante con Emulsién de Manzana 19.00¢

y Apio

Foie Gras de Pato con Emulsién de Manzana 15.00€

y Frambuesa con Pera Caramelizada

Gambas Pil-Pil 13.50€

Mejillones al Vapor con una Crema de Azafrén v Lima

1.50€
Pulpo a la Brasa con Patata Rota y su Jugo 15.00€
Queso de Cabra Gratinado con Miel, Nueces, Balsémico,
Tomates Cherry y Ricula 12.50¢
Tartar de Atan 1550€
Tartar de Temera 18.00¢
Toast Divot (Skagen y Salmén Marinado) 15.50€
Vieiras a la Plancha con Puré de Patata Trufada
y Setas de Temporada 16.50¢€

L.V.A. Incluido * V.A.T. Included



* FI.BFDCI- Y MFRI-BB *

Nuestros Pescados (Kilo) :
~ A la Sal (minimo 2 personas) SM
~A lo Brasa
Bogavante al Gusto 33.00€
Lenguado al Champén y Huevas de Trucha 25.00€
Lomo de Atdn Rojo de Almadraba al Divot 25.00€
Lomo de Lubina Salvaje con Verduras Salteadas 23.00€
al Estilo Asidtico ’
Rodaballo Asado con Verduras de Temporada 21.00€
Salmén a la Brasa con Verduras de Temporada 16.50€
* BFRNEI .
Beef Burger Divot 16.00€
Chuletas de Temera Lechal con Patata Nueva, 26.00€
Champifiones y Tomates Cherry .
Entrecot de Lomo Alto Madurado Premium 26,50 €
Lomo Alto de Chuletén Avilefia (minimo 2 personas) 23.00€ p/p
Magret de Pato con Puré de Manzana y Frambuesa, 21.00€
Setas y Espérragos ’
Pata de Cordero Lechal con Puré de Patatas p—
y Verudras en su Jugo
Picantén (Pollo Deshuesado de Corral Asado) 19.00€
Solomillo:
Opcion 1~ 200 gramos 25.00€
Opcion 2 ~ Tatak de Ternera con Barbacoa en Mesa  25.00€
Opcion 3 ~ A/l Rossini 30.00€
Opcion 4 ~ Chateaubriand (minimo 2 personas) 50.00¢ p/p
Opcion 5 ~ Brocheta de Termera Tropicana 25.00€
Suprema de Vaca Premium Madurada 35 Dias (200gr) 27.00€
Cowboy Steak de Vaca Madurado (miftimo tag) 92,00€/kilo
Preguntar por la Seleccién Epecial de Carnes
* FF-TFB .
Canelén de Temera con Ciruelas Asadas a Baja Temperatura  12.50€
Espagueti Aglio e Olio con Bogavante, Langostinos 5,004
y Tomates Cherry
Lasaria de Verduras 11.50€

* GIJFH.NIC‘:IC!NEH *
Patatas Fritas // Patata Asada // Verduras // Ensalada 3504

L.V.A. Incluido - V.A.T. Included
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