1. Sopa de picadillo .....cccuivieiiiiriiiic e 5,00

2. Sopa de marisco................ T —— 5,50

3. Plato del dia ........ccccuuucee.

4. Gazpacho (temporada)..........ccooeeeeemmeeerreessssssereeesssssseeenens 2,70
ENSALADAS

1. Ensalada de pimientos...........ccccuurivciencniincniiesiinesinieninnns 6,50

2. Ensalada Escribano.......... m— W 8,00

(lechuga, tomate, cebolla, atiin, aceitunas, zanahorias, remolacha, mafz y palmitos)

3. Tomate o 5,00
MNonate{CONTAtInm.. ... S S— @ .............. 6,50
5,50

S. Tomate con aceitunas ......ccceccevevvvvcvcces e )
6. Tomate con atun y aceitunas e cameztasensseey 7,00
PLATOS COMBINADOS

1. Pescado con patatas fritas ..., 10,00
2. Filete de ternera con patatas ........c..cccceveeeeceeecreermecrusecnnnee 11,50
3. Chuleta de cerdo con patatas 4 ...10,00
4. Filete de ternera con patatas y huevo.........ccccccovvevivncrunne. 12,50
S. Chuleta de cerdo con patatas y huevo..........ccccccccevevunccunnce 11,50
6. Filete de pollo con patatas il e 10,00
7. Huevos con patatas ...... e s R 7,50
8. Tortilla de patatas (2 huevos).... Sy T A e 8,00
Ch BOrHlladrancest o i 6,00
10. B_.erer:.'ven,asglg n-mlel", < K. R ““;:".“.8’50*
11. Pinchito con iiatatas ...................... - gk, T
12. Hamburguesa con patatas 9,00

13. Croquetas con patatas AR L et T 9,00



=
I

CARNES
1. Brocheta de Cerdo........ccevuvunruneee. g 15,50
2. Brocheta de Ternera......ccccoovuue... t‘// 2 16,50
3. Entrecot de Ternera... N 18,00
4. ChuletOn de Ternera .......ccoeeeueeeerererreereneeeescmcseseeseesnens 22,00
S. Solomillo de Cerdo.....cccovvveureereririnnncd ”i, ............. 15,00
6. Solomillo de Ternera ............con: 25,00
7. Chuletitas de Cordero (S Unidades) ........ccccceeeeeeeeereeunnnnee 18,00

EXTRAS
1. Ketchup . 4 0,10
2. Mayonesa e 0,10
3. Alioli . 1,00
4. Mantequilla 0,20
S. Servicio por persona (Pan)..........ccoorereeevovsesssssssssneesssennes 1,00

Guarnicién: Patatas Fritas,

Patatas a lo Pobre o Verduras.
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PESCADO
1. Calamares..........oooveeesssssciinnsssnsrrrerens 11,50
2. Boquerones 9,00
3.Boquerones al natural............c....... 11,00

4, Calamaritos

5. Rosada Frita
6. Rosada ala Plancha............ccccoeseereee 11,50
7. Pulpo Frito
8. Pulpo ala Gallega
9. Jibia Frita o Plancha......c...occcern 11,00
10. Chopitos Plancha..............ccccuee. 12,50
11. Adobo 9,50
12. Salmonetes............... 14,00
13. Filete Pez Espada.. 15,00
14. Gambas Rebozadas........erevveeee 9,50
15. Gambas Pil-Pil........covvessvrrrcsssienn 7,50
16. Paella de Marisco (1 persona porencargol... 13,00
17. Fritura de Pescado (2 pessons)evevvve 22,00
18. Fritura de Huerta.........ooocovccrrees 14,00
19. Lenguado Plancha.........vee 15,00
PESCADO AL ESPETO
1. Sardinas 6,50
2.Dorada sm
3. Herrera sm
4. Lubina.............. % ................ sm
S. Boraces - sm
6. Hurta... = sm
7. Breca o v sm
8. Calamar..... W: }n s
9. Jureles:.k. X5 P e A sm
10. Caballa '\ sm
11. Pargo. sm

1. Almejas LI 12,00
2. Almejas Carril ..o g

3. Coquinas........wwrrereesser Nl M.

4. Concha fina unidad.... 7Z8&= ..

5. Gambas Plancha......... 8&...............

6. Gambas Cocidas........coemerrrreeeveennee

7. Mejillones.

8. Cigalas sm
9. Peregrina unidad ... 4,00
10. Peregrina al Pil-Pil unidg®”.....)...... 4,70
11.Carabineros. 4 sm
12. Langostinos Tigre..............uummmsssssssens sm
13. Mariscada Escribano..........cccooeeee. 120,00

(2 carabineros, 2 cigalas, 6 gambas,
2 peregrinas Pil-Pil, 4 langostinos,
2 conchas y 6 mejillones)

BEBIDAS
1. Jarra de tinto con limén
2.]Jarra de tinto con casera
3. 1L casera
4. 1L sangria
7 1L AR R b s e A 2

TINTOS

6. 3/4L Vino tinto
7.3/4L Rioja dela casa 5
8.3/4L Crianza Ribera del Duero..
9.1/2L Rioja
10. 3/4L De Bardos (Ribera del Duero)....28,00
11. 3/4L El Coto (Ri0ja) coveveeerssserees 15,00

BEANCOS S
12. Barén de Rivero (Malaga)...
13.3/4L Albarifio -
14. 3/4L Vino de Rueda (Bornos).....16,00
1S. 3/4L Barbadillo.... ...14,50
16. 3/4 Diamante ...13.00

ROSADOS
16788 AP BE N AS Gal fearesse oot et oestbass seooness 14,00



0.AQUARIUS O NESTEA ............. 2.50

1L.REFRESCOS O CERVEZAS.......2.50

2.CANA DE CERVEZA .......ccooovvvne. 2.20
3.TANQUE DE CERVEZA ............ 4.50
4.LATAS 2.70
(CERVEZA O REFRESCO)

5.CERVEZA HEINEKEN............... 2.70
6.CERVEZA ALHAMBRA.............. 3.00
7.CERVEZA ALCAZAR ................ 3.00
8.CERVEZA SIN ALCOHOL......... 2.50
QVERMUT.......ooorrrrerrssenssssssennes 4.00
10.COPADE RIOJA ....coovvvrvvvivense 2.70
11.COPA DE BLANCO................. 2.70
12.TINTO CONLIMON ............... 2.50
13.TINTO DE VERANO................ 2.50
14.AGUA PEQUENA.:. ................ 1.50

IS.QGI_JAMEW: ....... g

16.AGUA GRANDE .........cccocevinnns 2.50

17.CAFE 1.80

18.CAFE DOBLE....ccccvuiueuennusninnsnnnanns 2.00
19.CAFE CON HIELO ..ccccucusunanacacacns 2.00
20.CARAJILLO 2.50
21.ZUMOS 2.50
22.TAPA ENSALADILLARUSA. .......... 3.00

23.TAPA BOQUERONES VINAGRE...3.50

24.TAPA SALPICON HUEVAS............. 3.00
25.TAPA SALPICON PULPO :..ccceuevnne 3.00
26.RACION GAMBAS COCIDAS......14.00
27.RACION DE MEJILLONES.......... 11.00
28.CONCHAS FINAS (UND)..ccooeveece 3.50

. b T e
PR
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SOUP
L e O P ... e ueaeases S 5,00
2. Seafood Soup ....cccvvvuunnnne. 7 N 5,50
3. Hot Dish .ccovveverireriine. ... 6,00
4. Gazpacho (0nly SEASON) ........cvvvvevuueurncccrrrrevsisiasssssseeccsseneens 2,70
SALAD
1. Sweet and Green Peppers salad........cc.ooccovecneiccieciiiniinnnnnee 6,50
2., Sellevs| IBEGHl0RI0) (il e fhermion i, s st mrmtl i) cocd sy L)
3. Tomato . WP L " 5,00
4. Tomato and Tuna.....ccceceereeverereerereenenenne % .............. 6,50
S. Tomato and OliVeS ..ccovvvvecvcvirsicieieiees e 5,50
6. Tomato, Tuna and Olives. R S —— 7,00
MIXED DICH
1L, I8 0 g | (O W BBt g e 10,00
2. Fillet of Veal with Chips ......ccccuuerueiunrirericiiciscnincsinciiann 11,50
3. Chop Pork with Chips.... ....10,00
4. Fillet of Veal with Chips and Egg B rrera e seaseszzene 12,50
S¥ChopiPorkwith!Chipsiand Egg Stimsil it e, 11,50
6. Fillet of Chicken e e, Drrearese Beeroennss 10,00
7.Egg and Chips . T . — TR 7,50
8. Spanish Omelette (tWO €ggs) .cccvcvvvvssssrrsirsrsrrsrrrirrrrerrerreee 8,00
9. Plain Omelette orrorir o IO e 6,00
10. Aubergmes Wlth.Honey - = 8,50
11.Keébab and Ofips - K. R S
12. Burger and Chips........ccooeouue.. = S 9,60

13. Croquette and Chips.....ccuuue.e.. \&’/‘ .................. 9,00
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N\| L7
Z 1\
MEATS
1. Pork Brochette....cccoevueurinecireerreeirieiseesisssisnsenns 15,50
2. Veal Brochette ...cccooovvveeueurierrenenee. \(..%’ ..................... 16,50
3. Veal Fillet Steak v M ..................... 18,00
4, Veal Steak....cveereerrirerireeiresiesseissssissssssssssessssssssnns 22,00
R ﬂ) .............. 15,00
6. veal Sirloin ....... ~ /) 25,00
e
7.Lamb Small Chop (5 Pleces) . 18,00
EXTRAS
1. Ketchup. 0,10
PV [y OIS CIm i e S — 0,10
3. Alioli e S 1,00
4. Butter. T 0,20
S. Service per person (Bread ) .................ccrrrrrrmnnrn. 1,00

Garnish: Chips, “A lo pobre”
Style Potate or Vegetable.



FISH
1. Squids 11,50
2. Anchovy, 9,00
3. Natural Anchovy ... 11,00
4. Squid Baby. 14,00

5. Fried Rosada...
6. Grilled Rosada
7. Fried Octopus
8. Galician Style Octopus
9. Cuttlefish to the plate or fried........11,00
10. Grilled Chopitos...,

11. Adobo........covvnd
12. Red Mullets......... % :
13. Fillet of Fish Sword.....
14. Coat Prawns
15, Pil-Pil Prawns .....c..covvcevecrvsrsssrnn

16. Seafood Paella (1 person ororer... 13,00
17. Fried Fish @ pesons) cvvvovvesserinsssnines 22,00
18. Garden Fried

ESPETO STYLE FISH
1. Sardine 6,50
2.Dorada sm
3. Herrera " sm
4. Sea Bass .......... % ............... sm
S.Boraces = sm
6. Hurta sm
7.Breca £ 44’&"— - sm
8. Squid "V:Y _; ﬂ An
P

10. Mackerel sm

11. Pargo sm

SEAFOOD

1. Clams
2. Clams Cartil .o eonoreneininnns
3. Small Clams...........ce ey (...
4. Shell Unit.

S. Grilled Prawns ...
6. Stew Prawns

7. Mussels
8. Crayfishs, sm
9. Seafood pilgrims unit
10. Seafood pilgrims Pil-Pil
11.Carabineros..........cc.c..

12. Tiger King Prawns
13. Mariscada Escribano..........c.cccc. 120,00

(2 carabineers, 2 sea crabs, 2 shrimps,
2 peregrinate Pil-Pil, 4 Prawns,

2 shells and 6 mussels)
DRINKS

1. Jug of red with lemon.............oocv. 9,00
2.Jug of red with casera ..o 8,50
3.1L casera 3,00
4. 1L Sangria ovvvvvecsvvvvveesssissssssssisssss 9,00
5. 1L beer 9,00
TINTOS (Red wine)

653/ ATHR AN Crrassgisessesrorssresssssssisssesesd 6,00
7.3/4L Rioja of the house........cc........ 12,00
8.3/4L Crianza Ribera del Duero......15,00

9.1/2L Rioja 7,00
10.3/4L De Bardos (Ribera del Duero)....28,00
11.3/4L Bl Coto (Ri0ja) severerrevscs 15,00

BLANCOS (White win€)™ =

12. Barén de Rivero (Mélaga).......... 14,00°
1373 VAL AIBALITLO e eeesrrrees icnnrerorte Y 19,00
14.3/4L Vino de Rueda (Bornos).....16,00
1583vdeBarbadillo o utee x o N 14,50
16534 /1 i e ettt i 8 13,00
ROSADOS (Pink wine) ... 14,00

21.3/4L Pefascal



Ch
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0.AQUARIUS OR NESTEA........... 2.50

1L.REFRESHMENT OR BEERS .....2.50

2.BEER CANE
3.PAINT OF BEER.................connns 4.50
4.CAN 2.70
(BEER OR REFRESHMENT)

S.BEERHEINEKEN..................... 2.70
6.BEERALCAZAR ..............ccoo0o 3.00
7.BEERALHAMBRA................... 3.00
8.ALCOHOL-FREE BEER............ 2.50
9VERMUT.........ooovvvrvrrrsssssssessennns 4.00
10.GLASS OF RED WINE.............. 2.70

11.GLASS OF WHITEWINE ........ 2.70
12.RED WINE WITH LEMON......2.50
13.SUMMERWINE ..........c.ccconnnnee 2.50
14.SMALL WATER ................. 1.50

1 MEDIUM WATER.....

16.BIG WATER 2.50

17.COFFEE..... e 1.80
18.DOUBLE COFFEE ......ccoovvvvmmnnnnnes 2.00
19.COFFEEWITHICE .....oocuuncniniennns 2.00
20.COFFEE WITH LIQUOR................ 2.50
21.JUICE 2.50
22.TOPS RUSSIAN SALAD.........couuene. 3.00
23.TOPS FREH ANCHOVIES.............. 3.50
24.TOPS OF SPAWN SALAD................ 3.00
25.TOPS OF OCTUPUS SALAD.......... 3.00
26.COOKED PRAWNS...........cccnnnne 14.00
2 TAMUSSELS ) orer e e eeireeee 11.00
28.BIG CLAMS (UNIT).......cconsmuvsrmunnee 3.50
% b T e
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