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ENTRANTES
<> GO <>

Yuquitas 700¢ cee®

Yuquitas fritas servidas con deliciosas salsas de la casa.

Papas a la Huancaina so0¢c ~eoe@

Tradicionales patatas cocidas acompanadas de la deliciosa salsa huancaina.

Ebi Furai s50c n000@0

Exquisitos langostinos rebozados al panko, con salsa de maracuya y aji amarillo.

Conchitas a la parmesana 1650c 00 @@

Zamburinas gratinadas con queso parmesano.

Anticucho 900¢ @000

Deliciosas brochetas de corazon de ternera aderezadas al aji panka
acompanadas de choclo y patatas salteadas (2 unidades)

Ensaladase - eee

Frescos brotes de lechuga, crotones de pan, queso parmesano y vinagreta de la casa con:

Quinoa 10,00€ Salmon 15,00€ Pollo al Panko 13,00€

Tequeinos caseros g5 »oo®®

Deliciosa masa fina crocante que disfrutards acompanados de nuestras originales salsas (4 ud)

Veganos 8,50€ Aji de gallina 8,50¢ Queso 8,50€
Lomo saltado 8,50¢ Mixto (6 ud) 12,00€

Causasereeeeoee

Tradicional puré de patatas con aji amarillo y lima acompanado de uno de nuestros deliciosos rellenos:

Atin 8,50¢€ Pulpo 9,00€ Pollo 9,00¢
Acevichada 13,00€ Acevichada Crocante al Aji amarillo 16,00€

Causitas 1350¢

Seis deliciosas mini causas con topping de Ebi Furai, pulpo y atun.




Pulpo al Olivo 1550c o @ @@

Delicioso pulpo en finos cortes de sachimi en salsa de aceitunas moradas peruanas, aguacate y galletas saladas

Pulpo Anticuchero 1300¢c “® @ 0@

Pulpo braseado en salsa anticuchera con aji panka

Tiradito en salsa de aji amarillo oo @@ ®

Finos cortes de pescado o pulpo sachimi en salsa fusidn peruano-japonesa a base de aguacate y salsa secreta de la casa

Pulpo 16,00€ Pescado 15,00€

Tiradito en salsa de aguacate eo0 @@ @

Finos cortes de pescado o pulpo sachimi en salsa fusién peruano-japonesa a base de aguacate y salsa secreta de la casa

Pulpo 16,00€ Pescado 15,00€

Leche de Tigre o 0@ @@

Exquisito jugo citrico que caracteriza al ceviche peruano, puedes pedirlo de:

Leche de tigre de pescado 9,00€ Leche de tigre con mariscos carretillera 14,00€
Leche de tigre de carretillera 12,00€ Leche de tigresa 9,00€
Leche de tigre de mariscos 12,00€ Leche de leona 9,00€

— MAKIS +—— |

Acevichado 1400c @ @ ® ® @ Furai 1400c o® @ ® !
Langostinos al panko, aguacate con rico Maki tempura al Panko relleno de aguacate, semillas i
topping de salmén y salsa acevichada. de sésamo queso crema y salman.

Pulpo al olivo 1500c 0@ @ ® Mix de MAKI 27,50¢ I
Delicioso maki de langostinos, aguacate, Maki Furai, medio maki acevichado y medio maki de

topping de pulpo y salsa de aceitunas pulpo al olivo.

moradas peruanas.

—POKE BOWL ~——

Acevichado 1400c @ ® ® ® ® ® Quinoa negra 10,00c - 000 @O ®

Salmén, palta y salsa acevichada. Palta, palmito y variedad de vegetales.




Cevicheseooooovee

Plato ancestral de la comida peruana. Pidelo tradicional o Nikkei

Ceviche de pescado 14,00€
Ceviche mixto (marisco y pescado) 16,50€

Ceviche de salmon 16,50€
Ceviche de pescado con chicharrdn de pescado 17,5¢€
Ceviche de mariscos 16,50€

Ceviche de pulpo 16,50€
Ceviche de pescado al aji amarillo 14,00€

Arroz Chaufa Nikkei ee000e

Delicioso arroz de la fusion peruana y Japonesa al wok

Pescado 12,00€ Mariscos 16,50€ Ternera 14,00€

Pollo 13,00€ Quinoa 10,00€ Vegetales 10,00€
Langostinos al Panko 14,50€

—<SOPAS<+

Chupe de langostinos 17,00¢ ®

Concentrado de mariscos con arroz, patata, maiz, choclo, guisantes y huevos escalfados.

Parihuela 1700c 00 @

Concentrado tipico de las costas peruanas a base de pescado y mariscos.

—=TiPICOS PERUANOS <~

Arroz con mariscos 1850c e®@®

Tradicional arroz de mariscos peruanos apaellado.

Arroz con Pato 1s00¢ ~e

Rissotto de quinoa negra con
langostinos al Panko 15,00c e @@




Tacu Tacu

Plato tipico peruano a base de arroz y frijoles, puedes acompanarlo con:

Lomo saltado 17,50€ A lo macho 18,00€ Langostinos saltados 17,00€
o000 (Mariscos) ®© ®©® @ L X X )

Aji de gallina 1500 00 @

Pechuga de pollo deshilachada, en una salsa de aji amarillo, acompanada de patata y arroz.

Jalea Nikkei 1400c v 000

Chicharron de pescado, chicharron de calamar y langostino al panko.

Lomo saltado 1700c 00 @

Deliciosos trozos de lomo de res saltado con cebolla, tomate y aji amarillo, acompanado de arroz y patatas fritas.

Lomo al jugo 16,00 @@ ®

Exquisito lomo saltado acompariado de tostas y trozos de yuca.

Tallarines a la Huancaina con lomo 1700 @« @@

Tradicional plato peruano de tallarines con una salsa base de aji amarillo y lomo de res.

Tallarin saltado 1700c @~ @@

Tradicional saltado de tallarines y lomo de res.

Pescado al panko en salsa “a lo macho” 1sceco00e

Pescado rebozado al panko en salsa de mariscos acompariado con arroz blanco.

— <INKA COMBOS~

Atahualpa 20,00¢

Arroz Chaufa nikkei, chicharron de calamar, ceviche de pescado y guarnicion.

Huascar 20,00¢

Arroz Chaufa nikkel, causa, ceviche de pescado y guarnicion.

Manco Capac 20,00¢

Chicharron de calamares, causa, ceviche de pescado y guarnicion.

Tumi 20,00¢

Causa, ceviche de pescado, chicharron de pescado y guarnicion.
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ESPECIALES
Ronda marina fria 30,00¢ < 0 <>

Ceviche de pescado, causa, papas a la huancaina, ceviche de mariscos y guarnicion.

Ronda marina mixta 30,00¢

Ceviche de pescado, causa, arroz chaufa de pescado nikkel, ebi furai y guarnicion.

Mix de ceviches 32,00¢

ceviche tradicional, ceviche de pescado nikkei, ceviche de mariscos tradicional, ceviche de mariscos

al aji amarillo y guarnicion.

Ceviche Inka nikkei 27,00¢

Ceviche de pescado y mariscos acomparfiado de chicharrén de pescado, langostinos rebosados

al panko, con salsa de maracuyd al aji amarillo y guarnicion.

Trio Marino tradicional 22,00¢

Arroz con mariscos, ceviche de pescado y chicharron de pescado.

—<MENU KIDS >

Chicharran de pescado con patatas fritas 1000ce @

Pequenos cortes de pescado empanizados acompanados de patatas fritas.

Pechuga de pollo al panko y patatas fritas 10,00c®

Deliciosa pechuga de pollo empanizada al panko acompanada de patatas fritas.

Salchipapas 9,50¢

POSTRES

Tres leches 600¢ Mousse de lucuma 5,50¢
Tarta de la casa 6,00¢ Cheesecake de maracuya s,50¢
Crocante de frutos rojos s5,00¢

&Y




“ BEBIDAS

Zumos Naturales ( vaso 3,s0¢ / Litro 10,00¢ )

Maracuyd /Mango /Mora / Limonada / Chicha morada / Maracuchicha

<>

Refrescos 220¢  Inka cola 350¢
Agua 1506 Agua Gas 2,00¢

= CERVEZAS =

Cervezas Peruanas

Cana 2,20€ Cusquena Rubia  3,50¢
Jarra 3,50€ Cusquena Roja  3.50¢
Botellin 00 250¢ Cusquena Quinoa 3,50¢
Copa 2,70€ Cusquena Negra 3,50¢
Cana 1906 350¢ Cusquefa Trigo  350¢

< COCTELES PERUANOS <>

Pisco Sour s,50¢

Céctel peruano a base de pisco, clara de huevo y lima, pidelo: TRADICIONAL (Lima)/ ROMPE MITRA
(Guanabana )/ PERUCHO (Maracuyd)

Chilcano so00¢

Pisco, ginger ale, imén o maracuyad

Machu Pichu 9,00¢

Trago tipico peruano de tres colores a base de pisco, naranja y menta.

Peruanisimo 9,00¢

Refrescante trago peruano a base de pisco, chicha morada, naranja y coco.

Explosion de Algarrobina g,50¢

Pisco, miel de algarrobina, leche evaporada y jarabe.

Calientito 7.00¢

Antidoto para el frio con una base de pisco, naranja, miel, té de canela y clavo.
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<> COCTELES TRADICIONALES

Mojito 800¢ Caipirina s00¢
Pina colada s,00¢ Negroni 800¢
Margarita s00¢ Sex on the beach s00¢

Daiquiri s,00¢

Fresa /Mora / Mango / Maracuyd

— <DE LA CASA~——

Mojito Nikkei 7,50¢ Sangria Inka 7,00¢

Ron, maracuyd y jenjibre Vino tinto, gaseosa y sirope de fresa

Martini de pisco 9,00¢ Malagueia Salerosa s,00¢
Delicioso coctel a base de pisco, manzana y licor Tequila, limon, curacao azul y cointreau

delima

Pituca 9,00¢ Pisco Punch g,00¢

Coctel a base de whisky, mango y fresa Refrescante bebida base de jugo de pina, pisco y cerveza

—<VINO~

Copa de Tinto 3,50¢ Copa de blanco 350¢
Tinto de Verano 3,00¢ Sangria 350¢

P




Envase de llevar 0,50 €
Salsa extra 0,80 €

ALE GENOS
@ @ O

Mostaza Molusco Huevo Gluten Sésamo  Frutos secos

OO0 6O 6OC

Crustaceo Apio Soja Pescado Lacteo Sulﬁto




] PAGINA WEB: WWW.LABARRAINKA.ES
INSTAGRAM: @LABARRAINKA
&, TLF: +34951914933
(&) WHATSAPP: +34603426023
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